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Wally Milk

The pour is yours




Wally Milk schaumt (Alternativ-) Milch ohne
Verschwendung und mit minimalem Trainings-
aufwand - Die perfekte Erganzung fir eine
schnelle Bedienung und eine konstante Ge-
trankequalitat. Wally Milk ist als zuséatzlicher,
automatisierter Milchaufschdumer mit allen

Pro Touch Dampflanze

Isolierter Edelstahl verhindert Verbrennungen
und reduziert Milchreste an der Lanze.

24V Elektronik

Diese Elektronik bietet eine schnelle
und leichte Maschinendiagnose.

Temperatursensor

Ein Infrarotsensor kontrolliert die genaue
Temperatur wahrend der Zubereitung.

Einfacher Service

Schneller und leichter Zugang bei
Service-Einséatzen.

Spezifikationen
Héhe (cm/in)
Breite (cm/in)
Tiefe (cm/in)
Gewicht (kb/Ibs)
Spannung

Leistung

Barmaschinen von La Marzocco und Modbar
sowie mit einer Vielzahl weiterer Maschinen
kombinierbar. Es kann bis zu 20 Rezepte spei-
chern, welche die gewlinschte Temperatur und
Schaum-Stufe auf Knopfdruck abrufen. Wally
Milk wird mit drei Milchkannen (250ml,

usB

Erméglicht es, die Firmware zu aktualisieren.

Intelligente Plattform

Die bewegliche Basis neigt das Kdnnchen
wahrend der Zubereitung im idealen Winkel.

Abstandssensor

Fir eine schnelle Messung der
KénnchengréBe und des Abstands zur
Milchoberflache.

Maschinenkompatibilitat

Wally Milk kann mit einer Vielzahl von
Maschinen kombiniert werden.

49/19
22,519
32,5/13
10/22
110V - 220V
45 W

400ml und 700ml) geliefert und erkennt dank
der Infrarotsensoren automatisch, welche Kan-
ne verwendet wird. Es ist ebenfalls mdglich,
weitere Kénnchen zu nutzen (Voraussetzun-
gen: mattes Finish, 250ml - 700ml).

Digitales Display
Intuitive Programmierung macht es einfach,
die Maschinenparameter einzustellen.

Vortex Steam Tip

Die Spitze der Dampflanze wurde speziell an
die Anforderungen von Wally Milk angepasst.

Eigene Rezepte

20 Speicherplatze fir Wunsch-Getréanke und
verschiedene Milchsorten - auf Knopfdruck.

Lieferumfang

Wally Milk kommt standardgeman
mit drei Milchk&nnchen.
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