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A ACHTUNG A

Dieses gerat ist nur fiir den
gewerblichen einsatz bestimmt und
sollte dort installiert werden, wo
ihr gebrauch und ihre wartung auf
geschultes personal begrenzt sind.
Kinder diirfen die maschine nicht
betreiben und auch nicht damit

L spielen.

A ACHTUNG A

Diese maschine ist nicht fiir die
verwendung im freien bestimmt.
Es diirfen keine wasserspritzer
zur reinigung der maschine
verwendet werden, ebenfalls
sollte sie nicht in umgebungen
aufgestellt werden, in denen
(wasserspritzer verwendet werden. )

A ACHTUNG A

Die espressomaschine muss
waagerecht auf einem tisch mit
einer hohe von mehr als 80 cm

.

1. Allgemeine Hinweise und Sicherheitsvorschriften

A ACHTUNG A

Wie bereits in den vorhergehenden
hinweisen erwahnt iibernimmt
der hersteller keine haftung
fiir schaden an gegenstanden,
tieren und/oder personen, wenn
die maschine nicht gemass der
in diesen betriebsanleitungen
enthaltenen anleitungen installiert
wurde und wenn sie nicht fiir
den zweck fiir den sie entworfen
wurde (zubereitung von kaffee
und heissen getranken) verwendet

__vom hoden aufgestellt werden.

L wird. y
1) Wichtige sicherheitshinweise
e Der gewichtete

Schalldruckpegel der
Maschine liegt unter 70dBA.

e Die Verwendung, Reinigung
und Wartung dieser
Kaffeemaschine durch
Personen  (einschlieBlich
Kinder ab 8 Jahren)
mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen ist moglich,
sofern sie von einer Person
beaufsichtigt werden,
welche fir ihre Sicherheit
verantwortlich  ist, und
sofern sie die Gefahren
verstehen.

e Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um
auszuschlieBen, dass mit
dem Gerat gespielt wird.

e Halten Sie das Gerat und
das Netzkabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren.

2) Diese Betriebsanleitung

ist wesentlicher Bestandteil

des Produkts und muss allen

Verbrauchern  ausgehandigt

werden. Die Verbraucher sind
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gebeten, den Inhalt dieser An-
leitung aufmerksam zu lesen ,
da sie wichtige Informationen
bezlglich der Sicherheit bei
Installation, Betrieb und War-
tung enthalt.

Die vorliegende Anleitung
muss sorgfaltig aufbewahrt
werden und fir weiteres Nach-
schlagen, sowie fiir jeden neu-
en Betreiber der Maschine zur
Verfligung stehen.

3) Sicherstellen, dass das Pro-
dukt unversehrt ist. Die Verpa-
ckung auf Anzeichen prifen,
die auf eine Beschadigung der
Maschine schlieBen lassen.

4) Nach vorsichtigem Auspa-
cken den einwandfreien Zu-
stand der Maschine prifen.
Im Zweifelsfall auf die weitere In-
stallation verzichten und sofort
Kontakt mit dem Handler oder dem
Verkaufer aufnehmen, der fiir die
Entsendung von Fachpersonal sor-

gen wird, das zum Arbeiten an der
4

Maschine ermachtigt ist.

9) Die Verpackungsteile
(Schachteln, Beutel, Polys-
tyrol usw.) darf nicht in der
Reichweite von Kindern liegen
gelassen werden, da es eine
Gefahrenquelle darstellen
kann. Das Verpackungsmate-
rial darf nicht in der Umwelt
freigesetzt werden.

6) Kontrollieren, dass die auf
dem Typenschild angege-
benen Daten mit denen des
Stromnetzes Ubereinstimmen,
an dem die Maschine ange-
schlossen werden soll.

1) Die Installation der Maschi-
ne muss aufgrund der lokalen
Gesetze und Vorschriften fir
Elektro- und Wasseranschlis-
se vorgenommen werden. Au-
Berdem muss die Installation
unter Einhaltung der Anwei-
sungen des Herstellers durch
zugelassenes und qualifizier-
tes Fachpersonal ausgefiihrt

werden.

8) Falsche Installation kann
zu Personen-, Tier- und Sach-
schaden fihren, fir die der
Hersteller keinesfalls haftet.
9) Der sichere elektrische Be-
trieb dieses Gerats ist nur ge-
wahrleistet, wenn ein korrekter
Anschluss an das Stromnetz
unter Einhaltung der lokalen,
nationalen und internationa-
len Gesetze und Sicherheits-
vorschriften insbesondere im
Hinblick auf die Erdung her-
gestellt wird.

Es muss sichergestellt werden,
dass die Erdung ordnungsge-
mafi ausgefuhrt wird, da dies
fir die Sicherheit von aus-
schlaggebender Bedeutung
ist. Den Anschluss von quali-
fiziertem Personal (berpriifen
lassen.

10) Es muss sichergestellt wer-
den, dass die Leistung der vor-
handenen Elektroanlage fir




die maximale Stromaufnahme
des Gerats geeignet ist. Diese
ist auf dem Typenschild der
Espressomaschine  angege-
ben.

11) Von der Verwendung von
Adaptern, Steckdosenleisten
und/oder  Kabelverlangerun-
gen ist abzuraten.

Sollte dies nicht vermeidbar
sein, muss sichergestellt wer-
den, dass das verwendete Ma-
terial mit den Gesetzen und
den lokalen, nationalen und
internationalen  Sicherheits-
vorschriften konform ist. Es
muss darauf geachtet werden,
dass die auf den Adaptern und
Kabelverlangerungen angege-
bene Spannung, Leistung und
Stromaufnahme nicht Uber-
schritten wird.

12) Dieses Gerat darf aus-

schlieBlich fir den Zweck

verwendet werden, fiir den es

ausdricklich _entwickelt und

gebaut wurde. Jede andere

Verwendung ist als unsachge-

maB und daher als gefahrlich

Zu betrachten.

Der Hersteller haftet nicht fiir Scha-

den, die durch unsachgemaBe oder

vernunftwidrige Verwendung des

Gerats zustande kommen.

Diese Maschine darf nicht in

einer Kiiche installiert werden.

13) Die Verwendung aller elek-

trischen Gerate erfordert die

Einhaltung einiger Grundre-

geln.

Insbesondere:

e Das Gerat keinesfalls mit
nassen oder feuchten Han-
den oder FiiBen beriihren;

e Das Gerat nicht barful3 be-
treiben;

e Keine Verlangerungen in
Badezimmern verwenden ;

e Den Geréatstecker keines-
falls am Kabel aus der
Steckdose ziehen;

e Das Gerat darf keinen Wet-

tereinfliissen (Regen, Son-
ne usw.) ausgesetzt werden;
e Kindern bzw. Personen, die
dazu nicht die notwendigen
Fahigkeiten besitzen, darf
die Bedienung dieses Ge-
rats nicht gestattet werden;
e Das Bedienfeld nicht mit
nassen Tlchern reinigen, da
es nicht wasserdicht ist.
14) Bevor Instandhaltungs-
und/oder Reinigungsarbeiten
vorgenommen werden, den
Hauptschalter der Maschine
auf “0O” bzw. “OFF” stellen
und die Stromversorgung un-
terbrechen, indem der Stecker
aus der Steckdose gezogen
oder der Hauptschalter der
Anlage abgeschaltet wird. Bei
Reinigungsarbeiten  mussen
strikt die in dieser Anleitung
enthaltenen Vorschriften ein-
gehalten werden.
19) Bei Stérungen oder Ausfall

des Gerats muss die Stromver-
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sorgung unterbrochen werden
(wie im vorstehenden Punkt
beschrieben) und der Hahn der
Wasserversorgung geschlossen
werden. Nicht versuchen, das
Gerat selbst zu reparieren.
AusschlieBlich qualifiziertes,
zugelassenes  Fachpersonal
damit beauftragen. Eine even-
tuelle Reparatur des Gerats
darf ausschlieBlich vom Her-
steller oder einer von diesem
zugelassenen Kundendienst-
stelle unter ausschlieBlicher
Verwendung von Originaler-
satzteilen vorgenommen wer-
den. Die mangelnde Einhal-
tung der obigen Vorschriften
kann die Sicherheit des Gerats
beeintrachtigen und fihrt in
allen Fallen zur Hinfalligkeit
des Garantieanspruchs.

16) Bei der Installation des
Gerats muss aufgrund der
einschlagigen Sicherheitsvor-

schriften ein allpoliger Schal-
6

ter vorgesehen werden, dessen
Schmelzsicherungen fur die
Leistung der anzuschlieBen-
den Maschine geeignet sind.
17) Um eine gefahrliche Uber-
hitzung zu vermeiden muss
das Versorgungskabel der Ma-
schine vollstandig ausgerollt
werden.

18) Die Ansaug- und Kihlungs-
gitter nicht verschlieBen. Den
Tassenwarmer keinesfalls mit
Tuchern oder dergleichen be-
decken.

19) Das Elektrokabel der Ma-
schine darf nicht vom Betrei-

ber ausgetauscht werden. Im
Schadensfall die Maschine ab-
schalten und vom Stromnetz
trennen, indem der Stecker
aus der Steckdose gezogen
oder der Hauptschalter abge-
schaltet und die Wasserversor-
gung abgesperrt wird. Der Aus-
tausch des Stromkabels darf
ausschlieBlich von qualifizier-

ten Fachleuten vorgenommen
werden.
20) Diese Anleitungen sind

auch in einem alternativen
Format auf einer Website
verfligbar.

http://techcenter.lamarzocco.com

21) The machine should be

placed on a flat counter and

must be placed in settings with
the following temperatures:

Minimum room temperature:

5°C/41°F;

Maximum room temperature:

32°C/89°F.

22) Check the package to

make sure that the following

accessories are included:

e a number of 1-dose
and 2-dose portafilters
orresponding to the number
of groups;

e replacement 1-dose and
2-dose filters (one of each);

e 1 tamper;

e 1 blind filter;



e cleaning detergent, for the
groups;
e 3 stainless steel braided
hoses for water connections;
¢ 1,5 mt of reinforced plastic
tubing for drainage;
¢ 1 hose clamp.
23) If the machine has been
temporarily housed in settings
with a room temperature of
less 0°C/32°F, the machine
must be placed in a warmer
environment in order to
gradually defrost the hydraulic
system prior to use.
24) Water pressure supply
must be between 0,2 and 0,6
MPa.
The maximum inlet water
pressure shall be at least
1,0 MPa (Denmark, Norway,
Sweden).
25) The machine is intended
to be permanently connected
to fixed wiring, and it is
mandatory that a residual

current device (RCD) with
a rated residual operating
current not exceeding 30mA
Is installed.

26) This machine is designed
only for preparing coffee and
hot drinks.

21) Any modification to the
equipment is  prohibited;
the  manufacturer cannot
be held liable for damage
to property, animals, and/
or persons if the equipment

undergoes technical
and aesthetic changes,
changes in  performance

and characteristics, and in
general is tampered with in
one or more of its constituent
components.

28) Mindestanforderungen fir
WiFi-Verbindung:

e Gerat mit Betriebssystem
Android Version 6+ oder 10S
Version 10+;

e drahtloses Netzwerk 2,4

GHZ;

e La Marzocco-App, bei den
offiziellen Laden Play Store
und App Store verfligbar.

#_ Download on

@& ~App Store

29) Abmessungen und gewicht der reihe

STRADA X

" Google play

STRADA X

1 gruppe

A[mm]

530

B [mm]

685

C [mm]

497

GEWICHT [kg]

66




2. Definition der Modelle

Programmierhandrad Elektronischer Briihpaddelhebel HeiBwasserlanze

Gruppen-Display Hebel fur Dampflanze

Steam Wand

HeiBwassermischventil ~ Prazisionswaage

Abtropfschalen-Gitter

Straight-in
NENN- NENN-  |KAFFEEKESSEL | DAMPFKESSEL | oo pprr ABMESSUNGEN
MODELL/SERIE | GRUPPE V/Hz LEISTUNG | EINGABE |LEISTUNG LEISTUNG LEISTUNG |ELEKTRISCHES
w) (A) NETZKABEL (mm?)
FUR DETAILLIERTE
INFORMATIONEN
STRADA X 1GR AC 220-240V 2220 10 800 1200 2220
SIEHE DIE
ELEKTROANSCHLUSSE

Abbildung 1 — Beschreibung des Gerates



1) Aligemeine Beschreibung

Die Maschine ist mit 2 oder 3 Briihgruppen
lieferbar und besteht im Wesentlichen aus
folgenden Teilen:

e Dampfboiler (Erzeugung von Dampf und
HeiBwasser);

Kaffeeboiler flir das Aufbriihen von Kaffee;
Brithgruppen;

Gehdause;

Elektropumpe.

2) Beschreibung der einzelnen Maschinenteile

o Dampfhoiler

Dieser besteht aus einem zylindrischen
Edelstahlgehduse, dessen Lange sich je nach
Anzahl der Brihgruppen andert. Er wird mit
Wasser bei einem Druck von 3 bar gepriift und
ist fir einen normalen Betriebsdruck von 1,5
bar ausgelegt. Je nach Anzahl der Brithgruppen

weist der Dampfkessel die nachstehend
aufgefiihrten  Volumen und installierten
Leistungen auf:

1 gruppe 3,5 Liter 1200 Watt

An den beiden Enden des zylindrischen
Gehéuses sind die Deckel angebracht, in
denen sich wiederum die Aufnahmen fir
die elektrischen Widerstande zum Erhitzen
des Wassers und zur Erzeugung des Dampfs
befinden. Diese gestatten das Erreichen
des Betriebsdrucks in ca. 25 Minuten. Die
Aufrechterhaltung dieses Drucks wird durch

einen Druckwdchter gewahrleistet. Am
Dampfboiler sind verschiedene Anschliisse fiir
die Sicherheitsvorrichtungen, fir HeiBwasser
und Dampf, sowie fiir die Versorgung
angebracht.

Hergestellt aus AISI 300 Edelstahlrohr. Die

Erwarmung erfolgt iiber ein Tauchheizelement.

e Betriebsdruck von 1.3-1.56 bar,
automatisch von einem Druckschalter oder
Temperaturfiihler gesteuert, so eingestellt,
dass sich der Heizelement-Versorgungskreis
bei 1.5 bar 6éffnet und bei 1.3 bar schlieft.

e Der Druck wird iiber einen Druckmesser mit
Skala von O bis 2 bar angezeigt.

e Sicherheitseinrichtung, basierend  auf
einem mechanischen Expansionsventil mit
entgegenwirkender Feder, eingestellt auf
1.8 bar.

e Probelauf: hydraulischer Test bei 4.5 bar
auf kleinen betriebsfertigen Kesseln in
unserem Werk durchgefihrt;

o Kaffeehoiler

Der  Kaffeeboiler — besteht aus einem
zylindrischen Behalter aus AISI 300 Edelstahl.
Einer pro Gruppe (Warmwassererzeuger zum
Kaffeebriihen).

Jede Einheit wird einem Hydrauliktest bei
einem Druck von 18 bar unterzogen und
besitzt einen Betriebsdruck von 9 bar.
Nachfolgend eine Liste der Nutzvolumen

und Anschlussleistungen je nach Anzahl der
eingebauten Gruppen:

1 gruppe 1,3 Liter 800 Watt

Die Abdeckungen sind an beiden Enden des
zylindrischen Behalters installiert und auf
einer davon befindet sich das Gehduse fir
die Wasserheizelemente. Die Temperatur des

Kaffeeboiler wird durch einen elektronischen

Temperaturregler (PID) mit einer Genauigkeit

von 0.2°C erhalten. Die Briihgruppen sind am

Boiler installiert.

Hergestellt ~ aus  einem  AlSI 300

Edelstahlrohr. Die Erwarmung erfolgt (iber ein

Tauchheizelement.

e Betriebstemperatur  95°C  (verstellbar),
automatisch durch einen elektronischen
Temperaturregler mit 0.2 °C Genauigkeit
gesteuert. Betriebsdruck von 9 bar.

e Der Druck wird ber einen Druckmesser mit
Skala von 0O bis 18 bar angezeigt.

e Sicherheitseinrichtung,  basierend  auf
einem mechanischen Expansionsventil mit
entgegenwirkender Feder, eingestellt auf 13
bar.

e Probelauf: Hydraulische Prifung mit 18
bar an betriebsbereiten kleinen Boiler in
unserem Werk.

o Briihgruppen

Sie bestehen aus einem Feingussteil aus
Edelstahl. Die Briihgruppe Ubernimmt den
Siebtrager, der den gemahlenen Kaffee enthalt;
der Espresso flieBt durch die Brithgruppe,
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durch den Siebtragerkorb, durch den
Siebtragerauslauf und nach dem Driicken der
Briihtaste in die Tasse(n).

o AuBenabdeckung

Das Gehduse besteht aus lackiertem
Stahlblech und aus Edelstahl. Die Struktur ist
das Ergebnis spezieller Studien in Bezug auf
Asthetik, Optimierung der Ergonomie fiir den
Bediener und Reduzierung maéglicher Schaden
auf ein Minimum.

e Wasserpumpe
Dieses Strada-Modell ist mit zwei
Pumpenarten ausgestattet:

e Drehschieber-Verdrangerpumpe,

die jederzeit eine elektrische
Flllstandanzeige  betreibt, wenn der
Dampfkessel aufgefiillt werden muss.

e Magnetische Zahnradpumpe, die bei
jedem Kaffeebrithvorgang nach manuellem
oder voreingestelltem

Druckprofil von O bis 12 bar betrieben wird.

10

» Wassersensor (falls vorhanden)

Die Sonde, die das in die Maschine eintretende
Wasser analysiert (AQUATOP), fiihrt eine sehr
genaue Ablesung des TDS und der Gesamtharte
durch.

Ist der Maschine jedoch ein Wasserentharter mit
Salzregeneration  (Na+-lonen-Kationenharze)
vorgeschaltet, ist diese Ablesung nicht so
zuverlassig und genau.

In diesem Fall empfehlen wir lhnen, sich
bei Fragen zur Wasseraufbereitung an lhren
értlichen Techniker zu wenden.

o FCC-Zertifizierung (nur USA und KANADA)

Die Espressomaschine ist mit einem speziellen
Funkmodul ausgestattet, das die FCC- und
ISED-Zertifizierungsanforderungen erfiillt.

FCC ID: 2AZUJ-SYS-C60-LMC1

IC ID: 27093-SYSC60LMC1

Der Ethernet-Anschluss wird fir Firmware-
Updates verwendet und wird nur in der
Produktion bei LA MARZOCCO verwendet.

e Maschinen-CE-Schild:

la marzocco @

Made in Italy o

SN SRO00000  JBZNIN 06/23 Hz Y
112220 \1208-240 WY 9.2-10,2
Max boiler op. pressure - CB SB




A WARNUNG A

Die Maschine muss dauerhaft an eine
feste Verkabelung angeschlossen
werden. Es ist zwingend erforderlich,
gine Fehlerstromeinrichtung (RCD) mit
einem Nenn-Betriebsstrom, der 30mA
nicht iberschreitet, zu installieren.

(& J

A WARNUNG A

Der Kaffeehoiler und der Dampfhoiler
enthalten Wasser mit erhohten
Temperaturen. Wassertemperaturen
iiber 52 °C konnen zu schweren
Verbrennungen oder zum Tod durch
Verbriihungen fiihren (Kaffeeboiler 97
°C — Dampfhoiler 124 °C)

WARNUNG
Wechseln sie die benutzten Sicherungen mit

Sicherungen mit derselben GrBe, demselben
Typ und derselben starke F1 = 2, 250V aus.

WARNUNG
Bei jeder neuen Installation muss

die Maschine mit einem neuen
Rohrleitungssatz und entsprechenden
Dichtungen ausgestattet werden.

J

A WARNUNG A

Die Wasserdruckversorgung muss
zwischen 0,2 und 0,6 MPa liegen.
Wenn nicht genug Druck vorhanden
ist ist es ratsam ein zusatzliches
Wasserversorgungssystem zu
verwenden.

| J

A WARNUNG A

Bevor Sie elektrische Anschliisse
vornehmen, vergewissern Sie sich,
dass die beiden Zugentlastungsstecker
fest am Gehause der Maschine
hefestigt sind, um eine unbeabsichtigte
Belastung der Stromkabel zu
vermeiden. )

Ve

3. Installation

WARNUNG
Diese Maschine darf nicht in einer Kiiche

installiert werden.

WARNUNG
Gefahrliche Spannung vor

Wartungsarbeiten von der
Stromversorgung trennen.

A WARNUNG A

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
fiir Félle ab, die zu Haftungsklagen
fiihren, wenn die Erdung nicht gemah
den geltenden drtlichen, nationalen
und internationalen Vorschriften und
elektrischen Vorschriften abgeschlossen
wurde oder andere elektrische Teile
unsachgemah angeschlossen wurde.




A WARNUNG A A WARNUNG A A WARNUNG A

Die Motorpumpe soll sich neben der - Nur USA und KANADA - Nicht an einen Um Risse oder Undichtigkeiten zu

Maschine an einem Ort befinden, der Stromkreis anschlieBen, der an jedem vermeiden: Lagern oder installieren
leicht fiir die Wartung, jedoch nicht fiir Bein mit mehr als 150 V gegen Erde Sie die Kaffeemaschine nicht an
unbeabsichtigte eingriffe zuganglich ist L arheitet. ) Orten, an denen der Boiler oder das

und an dem ein optimaler Luftumlauf " WARNUNG " | Hydrauliksystem einfrieren konnen. |

vorhanden ist. ACHTUNG Wenn die oben genannten

\ /| Anweisungen nicht befolgt werden, kann ACHTUNG
der Hersteller nicht fiir Personen- und Trennen Sie das Gerat von der
Sachschéden verantwortlich gemacht Stromversorgung, hevor Sie es mit der
] werden. | Wasserpumpe verbinden.
Tahelle mit Wasserspezifikationen
Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, Min. Max.
durch Personen (einschlieBlich Kinder) T.D.S. ppm 90 150
mit eingeschrankten kdrperlichen, Gesamtharte ppm 7 10
sensorischen oder geistigen Elem et (REIRE) | i 0 0,02
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung BEC LR T PP 0 0,05
und Wissen benutzt zu werden, es sei Chlor gesamt ©C) 2 o 2.1
denn, sie werden von einer fiir sie T = ert 0.5 &
. L Alkalinitat ppm 40 80
verantwortlichen Person heaufsichtigt Chiorid (C1) opm ioht mehr 30
oder h_?ZUgHCh dpr Verw_endung_ tes Anmerkung: Testen Sie die Wasserqualitat (die Garantie verfallt, wenn die Wasserparameter
Gerdts unterwiesen Sicherheit. ) nicht in dem im Kapitel "Installation" angegebenen Bereich liegen)

.
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HINWEIS:

e Das Trinkwasser-Absperrventil und die
Schalter der Stromanschliisse missen
so positioniert sein, dass sie vom
Bediener leicht und rasch erreichbar
sind.

e Diese Maschine entspricht der Norm
61000-3-11, die Impedanz am Punkt
der Speisungsschnittstelle muss einen
Wert von Zmax= 0.041 Q besitzen.

Installation der Espressomaschine strada X

1) Fiillen des Wassertanks mit Wasser. Sobald
das Gerat ausgepackt, auf einem ebenen,
harten Untergrund gestellt. Entfernen Sie
die Abtropfschale und ziehen Sie den
Wassertank heraus, bis der Tankdeckel
zuganglich ist.  Entfernen Sie den
Tankdeckel und flillen Sie den Wassertank
mit gefiltertem Wasser. Setzen Sie den
Tankdeckel wieder auf und schieben Sie den
Wassertank zurtick in seine Arbeitsposition.
Setzen Sie die Abtropfschale wieder ein.
Gehen Sie zum Anschluss des Gerates
an die Wasserleitung entsprechend den
Anweisungen in der Installationsanleitung
sowie gemalB allen lokalen / nationalen
Sicherheitsstandards am Installationsort
des Gerates vor.

Zur Gewabhrleistung eines richtigen und si-
cheren Geréatebetriebs sowie zur Aufrechter-
haltung einer angemessenen Leistung und
hohen Qualitat der zubereiteten Getrénke ist
es wichtig, dass das zugefiihrte Wasser eine
Hérte von mehr als 7°f (70 ppm, 4°d) sowie

weniger als 10°f (100 ppm, 6°F) hat. Der pH-
Wert sollte zwischen 6,5 und 8,5 liegen und
der Chlorgehalt unter 30 mg/I. Bei Einhaltung
dieser Werte kann das Gerat mit héchster Ef-
fizienz arbeiten. Sollten diese Parameter nicht
erfiillt sein, muss wiederum entsprechend der
lokalen und nationalen Standards zum Trink-
wasser eine spezielle Filtervorrichtung instal-
liert werden.

Um sicher zu stellen, dass das in die Mas-
chine einlaufende Wasser den vorgegebenen
Parametern entspricht, sind alle Maschinen
von La Marzocco mit 2 Kits fiir die Wasser-
analyse ausgestattet (siehe Abbildung), die
jeweils 6 Messstreifen und eine Karte mit der
Gebrauchsanleitung enthalten.

Die messbaren Parameter sind
Gesamtwasserharte, Eisengehalt, freies
Chlor, Gesamtchlorgehalt, pH- Wert &

Gesamtalkalitat, Chloridgehalt.

Der Test des Wassers muss vor dem Einlauf
in das verwendete
Aufbereitungs-
system vorgenom-
. men werden, um
festzustellen, ob

die Parameter des
in die Maschine
einlaufenden

Total InEm e gt

8¢

3] Wassers innerhalb
der von La Mar-
zocco empfohle-
nen Wertbereiche
liegen.

Nach Ausflihrung
dieser Tests kann

bestimmt werden, welches Filterungssystem
sich am besten eignet. Dazu sind die anhand
des Kits ermittelten Parameter auf unserer
Website “LA MARZOCCO WATER CALCULA-
TOR” (http://www.lamarzocco.com/water_cal-
culator/) einzugeben.

2) Verbinden der Espressomaschine mit dem

Stromnetz.

Verbinden Sie die Espressomaschine
entsprechend der Aufschrift auf dem Ken-
nschild des Gerates mit dem Stromnetz.

3) Fiillen der Kessel mit Wasser.

Fuhren Sie die folgenden Schritte aus, um
die Kessel zu fillen:

Dampfkessel: Stellen Sie den Hauptschalter
auf Position ,,1“. Das automatische Befil-
Isystem flir den Dampfkessel wird aktiviert
und die Wasserpumpe sowie das Magnet-
ventil zum automatischen Fiillen des Kes-
sels beginnen zu arbeiten. Der Dampfkessel
wird bis zu einer voreingestellten Fiillhdhe
gefillt. Dann schaltet sich die Pumpe au-
tomatisch ab.

4

HINWEIS: Es kann ndtig sein, den Wassertank
wahrenddessen wieder aufzufiillen.
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Kaffeeboiler: Einlauf des Wassers in den
Kaffeeboiler erfolgt direkt, sobald die Hahne
der Wasserleitung und, sofern vorhanden, des
Entkalkers getdffnet werden. Das Wasser beim
Einlauf in den Boiler die darin enthaltene Luft
komprimiert, muss diese aus dem Kaffeeboiler
beseitigt, d.h. “entliftet” werden. Es
muss die gesamte Luft entfernt werden,
um das Wasserkessel-/Briihgruppensystem
vollstandig zu ,,sattigen”.

Um die Luft aus dem Kessel zu entfernen
oder die “Gruppen zu entliften”, ist es
notwendig, die Plastikkappe und den Griff
d berseite dg‘rgGrue zu entfernen.

Lésen  Sie die
nacheinander, um die Luft aus dem Kessel
entweichen zu lassen, bis Wasser unter dem
Schraubenkopf auszutreten beginnt. Ziehen
Sie die Entliftungsschraube wieder fest, um
den Wasseraustritt zu stoppen. Ein zu festes

Entliftungsschrauben

Anziehen der Entliftungsschraube kann
die Dichtung und die Gruppenabdeckung
beschéadigen.

4) Kontrolle des Fiillens der Kessel.
Die Installation ist jetzt beendet und das Gerat
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sollte bis zur Betriebstemperatur aufheizen.

Briihen nach der ersten Installation
Sobald der Vorgang zur ersten Installation
beendet ist und vor dem Zubereiten von
Kaffee, heiBem Wasser und Dampf fiihren Sie
bitte folgende Schritte aus:
e Bringen Sie den Siebtrager durch
Einschieben in den Brihgruppenkopf und
Drehen des Griffs von links nach rechts an.
Sobald der Siebtrager richtig angebracht
wurde, konnen Sie das Paddel auf der linken
Seite bewegen, um den Wasserfluss durch den
Siebtrager zu starten. Lassen Sie mindestens
zwei Minuten lang kochendes Wasser durch
die Briihgruppe laufen.
e Gehen Sie vorsichtig vor, um
Verbrennungen zu vermeiden. Schalten
Sie jede Dampflanze mindestens eine

Minute ein.
Decrease Increase
pressure pressure

e Schalten Sie das HeiBwasserventil
iber die erforderliche Zeit ein, damit
mindestens 1 Liter Wasser gebriiht wird.

5)WartenaufdasAufheizender Espressomaschine
his zur Betriehstemperatur.

Wahrend dieser Wartezeit sollte der
Druckmesser fiir das Briihgruppensystem

hochstens 12 bar erreichen. Dies kann
jederzeit  geschehen, wenn sich die
Heizelemente im Status ,0On“ befinden.

Ubersteigt der Druck 12 bar muss das
Expansionsventil so eingestellt werden, dass
der Druck niemals 12 bar iberschreitet.
Unter normalen Betriebsbedingungen kann
der Druckmesser flir das Brithgruppensystem
alle Werte zwischen O bar und 12 bar
anzeigen. Wahrend des Briihvorgangs sollte
der Wert etwa 9 bar betragen.

Die Maschine ist bereit zum Kochen von




Wasser,
leuchtet.
In der Aufwarmphase der Maschine blinkt die
Betriebsanzeige (rot).

HINWEIS: Wahrend der Dampfkessel die
Betriebstemperatur erreicht, horen Sie unter
Umstanden, dass Luft und Dampf aus dem Kessel
entweichen. Dies ist normal. Sobald das Wasser
im Kessel zu kochen beginnt, wird die Luft
durch Wasserdampf ersetzt und entweicht iiber
das Entliiftungsventil. Wenn der Dampfkessel
die Betriebstemperatur beinahe erreicht hat,
schlieft dieses Entliiftungsventil und der Dampf
kann nicht langer entweichen. Dieser Prozess
erlaubt es der Luft, aus dem Kessel zu entweichen

und durch Wasserdampf ersetzt zu werden.
6) Einstellen des Expansionsventils.

wenn die Betriebsanzeige (rot)

Das Expansionsventil ist ein Bauteil,
das den maximalen Druck im
Briihgruppensystem regelt. Durch

Aufheizen des Briihgruppensystems kommt
es zu einer Ausdehnung des Wassers.
Da das Briihgruppensystem vollstandig
geflllt ist, sorgt das sich ausdehnende
Wasser  fiir einen  Druckanstieg im
Kessel. Ohne eine Sicherheitsvorrichtung
konnte der Druckanstieg eine
Beschadigung des Kessels verursachen.
Der Druck im Briihgruppensystem darf 13
bar niemals (bersteigen. Drehen Sie das
Expansionsventil im Uhrzeigersinn, um den
Druck im Wasserkessel zu erhéhen. Drehen
Sie es entgegen dem Uhrzeigersinn, um den
Druck zu verringern (siehe in der folgenden
Abbildung).

1) Einstellen des Wasserpumpendrucks.

Die Wasserpumpe ist werksseitig auf einen
Druck von 3 bar eingestellt. Falls es nétig sein
sollte, diesen Wert zu verandern, folgen Sie
bitte dieser Anleitung:

1. Entfernen Sie die linke Glasscheibe.

2. Suchen Sie die Einstellschraube
der Wasserpumpe und lésen Sie die
Kontermutter.

3. Stellen Sie den Druck der Wasserpumpe

Kontermutter

auf den gewlinschten Wert ein.

4. Drehen Sie im Uhrzeigersinn, um
den Druck zu erhéhen, und gegen
den Uhrzeigersinn, um den Druck zu
verringern.

HINWEIS: Der Druck der Wasserpumpe
sollte eingestellt werden, wenn

das Gerat in Betrieb ist und sich
gemahlener
befindet.

Kaffee

im  Siebtrager

Druckmesser

Einstellschraube

Abbildung 3 — Einstellen des Wasserpumpendrucks
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4. Instandhaltung und RegelmaBige Reinigung

A WARNUNG A

Es diirfen keine Wasserstrahlen zur
Reinigung der Maschine verwendet
werden, ehenfalls sollte Sie nicht in
Umgebungen aufgestellt werden, in
denen Wasserstrahlen verwendet
werden.

Um Risse oder Undichtigkeiten zu
vermeiden: Lagern oder installieren
Sie die Kaffeemaschine nicht an
Orten, an denen die Temperatur
das Wasser im Boiler oder im
Hydrauliksystem zum Gefrieren
bringen kann.

.

A WARNUNG A

Es ist zwingend erforderlich, eine
Fehlerstromeinrichtung (RCD)
mit einem Nenn-Betriebsstrom,
der 30mA nicht iiberschreitet, zu
installieren.

A WARNUNG A
Das Gerat muss so installiert werden,
dass das technische Fachpersonal
ungehinderten Zugang zur
Ausfiihrung von Wartungsvorgéangen

Dieses Gerat darf nicht in Wasser
getaucht oder mit Wasser bespritzt
werden, um es zu reinigen. Befolgen

Sie bei Reinigungsarbeiten die
unten aufgefiihrten Anweisungen
sehr sorgfaltig.

\
A WARNUNG A

Entfernen sie den Siebtrager
wahrend des Briihvorgangs nicht.
Der Kaffeeboiler enthalt Wasser

mit erhohter Temperatur.
Wassertemperaturen von 125°F/
92°C konnen starke Verbrennungen
oder den Tod durch verbriihen
verursachen.

-
\

A WARNUNG A

Dieses Gerat ist nur fiir den
professionellen Gebrauch bestimmt
und sollte an Orten installiert
werden, an denen seine Verwendung
und Wartung auf geschultes Personal
beschrankt ist.

. J

A WARNUNG A

Wenn die oben genannten
Anweisungen nicht befolgt werden,
kann der Hersteller nicht fiir
Personen- und Sachschaden
N verantwortlich gemacht werden. )

1) Reinigung der Briihgruppen und der Ablaufschale
Einen  Essloffel  voll  spezifisches
Reinigungspulver  fiir  Espressomaschinen
in den Blindfilter im Siebtrager fiillen (die
Anweisungen auf der Packung beachten), und
dann den Siebtrager an der zu reinigenden
Briihgruppe anbringen.
- Schalten Sie das Paddelventil ungefahr 10
Mal (10 Sekunden Intervalle) auf jeder Gruppe
ein und aus.
- Die Briihgruppe unter Verwendung eines
normalen Filters mehrmals mit heiBem Wasser
nachspdlen.



2) Reinigung der Filter

2 oder 3 Kaffeeléffel spezifisches
Reinigungspulver fir Espressomaschinen mit
etwa 1/2 Liter Wasser in einen hitzefesten
Behalter geben und zum kochen bringen.

Die Filter etwa 30 Minuten in diese
Reinigungsldsung legen.

Reichlich mit reinem Wasser nachspilen,
die Siebtrager mit den Filtern wieder in die
Brithgruppen einsetzen und mehrmals die
Abgabetaste betéatigen.

Einen Kaffee brithen, um méglichen
unangenehmen Geschmack zu beseitigen.

3) Reinigung der Siebtrager

Zur Reinigung das spezifische Hilfsmittel
(Btirste) verwenden. Die Siebtrager unter
heiBem Wasser reinigen. Es kann auch ein
neutrales Spilmittel verwendet werden. Bei
auBerordentlichen  Reinigungsarbeiten bitte
das Handbuch des Siebtragers nachschlagen.

4) Reinigung der Ablaufschale

Die Ablaufschale muss zur Reinigung
mindestens zweimal wochentlich
herausgenommen  werden.  Auch  das

Wasserablaufrohr muss mithilfe eines Léffels
von eventuellem Kaffeesatz gereinigt werden.

5) Reinigung des Gehauses

Mit einem weichen Tuch in Richtung der
eventuellen Satinierung der Edelstahlflache
abreiben. Keinesfalls Alkohol oder
Losungsmittel zur Reinigung von Schriftziigen
oder lackierten Teilen verwenden, da diese
dadurch geschadigt werden kénnen.

6) Reinigung der Dampf- und HeiBwasserrohre

Die Dampfrohre missen sofort nach dem
Gebrauch mit einem feuchten Tuch und
durch einen kurzen DampfstoB gereinigt
werden, um die Bildung von Ablagerungen in
den Offnungen der Diisen zu vermeiden, die
den Geschmack der zu erhitzenden Getranke
verandern konnten. Die HeiBwasserrohre
missen in regelmaBigen Abstanden mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden.

1) Reinigung der Diffusorsiebe
- Durch das Leeren der Siebtrager (nach
Abgabe von Kaffee) kdnnen kleine Reste
von Kaffeepulver nach und nach das Diffusorsieb
verstopfen. Um dieses Gitter reinigen zu
konnen, muss es nach Ldsen der darunter
befindlichen Schraube herausgenommen und
mit Reinigungspulver gesdubert werden

Geben Sie etwa 2 oder 3 Teeloffel
Reinigungsmittel fiir Kaffeemaschinen hinein
1/2 Liter Wasser in einen hitzebesténdigen
Behalter geben und aufkochen.
- Die Schraube und das Diffusorsieb etwa
30 Minuten in die genannte Lésung legen.
Griindlich  mit klarem Wasser abspiilen.
Installieren Sie heiBes Wasser und lassen Sie
es mehrmals durch jede Gruppe laufen, wenn
das Sieb installiert ist.

Eingebaute
Brihgruppe

Dusche

Schraube

8) Reinigung der Siebtragergruppe

Nach Driicken des Straight-In Entriegelungshebels
ist es moglich, den Siebtragerhalter mit einem
nicht kratzenden, weichen Tuch zu reinigen.
Verwenden Sie keine aggressiven Losungsmittel
auf lackierten Teilen oder Kunststoffteilen, um
Beschadigungen zu vermeiden.

Reinigen Sie die Abdeckblenden mit einem
weichen Tuch.

Nur mit einem feuchten Tuch oder mit einem mit
warmem Wasser und neutraler Seife getrankten
Tuch reinigen.

Straight-In Entriegelungshebel




®

Siebtragerhalter

9) Wassersieh/Entkalker

Die korrekten Betriebs- und Reinigungsanleitungen
finden Sie in den dem Wassersieb/Entkalker
beiliegenden Unterlagen.

o Entwasserung Dampfhoiler: zur Aktivierung dieser
Funktion muss das Programmierungs-Menii
aufgerufen werden. Es wird empfohlen, den
Dampfboiler jahrlich tiber den seitlich oder unter
dem Boiler angebrachten Ablasshahn zu leeren.

10) Druckabbau im Dampfhoiler

Halten Sie den Encoder-Knopf gedriickt, um die
Espressomaschine auf ,,OFF“ zu stellen, und
driicken Sie dann den Dampfhebel nach unten,
um den Dampfboiler drucklos zu machen.
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WICHTIG

Wenn die Maschine langer als 8 Stunden
nicht benutzt wird und nach allen langeren
Stillstandzeiten missen vor Abgabe von

Kaffee mehrere Spllzyklen ausgefiihrt
werden, um die maximale Leistung der
Maschine zu nutzen, wobei wie folgt

vorzugehen ist:
e Brihgruppen: Die Siebtrager in die
einzelnen Brihgruppen einsetzen und drehen,
wie oben beschrieben; danach an jeder
Brithgruppe mindestens 2 Minuten lang Wasser
auslaufen lassen;
e Dampf: Mindestens eine Minute lang aus
beiden Dampfrohren der Maschine Dampf
ablassen;
e HeiBwasser: So lange heiBes Wasser
abgeben, bis folgende Mengen aus dem Boiler
entnommen wurden:

mindestens 1 Liter bei Maschinen
mit ein oder zwei Briihgruppen

mindestens 2 Liter bei Maschinen
mit drei Briihgruppen

Wenn die Maschine langere Zeit nicht benutzt
wird, mlssen folgende Sicherheitsvorschriften
eingehalten werden:

¢ Die Maschine vom Wassernetz trennen bzw. in
jedem Fall die Wasserversorgung unterbrechen;
e Die Maschine vom Stromnetz trennen.

Reinigungsintervalle

Taglich

» Siebtrager

* Filter

* Verteilersieb

* Verteilerschraube

» Dampfleiste (direkt nach Gebrauch)
 Abtropfgitter

Wachentlich
» Wasserbehalter
 Abtropfschale

Monatlich
* Reinigen der HeiBwasserdiise



1) Abriistung und Vernichtung

Zunachst den Hauptschalter auf “0” bzw.
“OFF” stellen.

Abkabeln der Stromversorgung

Die Espressomaschine anhand des
Hauptschalters oder der entsprechenden
Vorrichtung des zugehdrigen Schaltkreises
vom Stromnetz trennen. Entfernen Sie das
Netzkabel vom Stromanschluss.  Entfernen
Sie das Netzkabel des Pumpenmotors vom
Wasserpumpenmotor.

Losen von der Wasseranlage

Die Wasserversorgung anhand des
entsprechenden Ventils schlieBen, das dem
Wassereinlauf/ dem Entharter vorgeschaltet
ist. Die Wasserleitung am  Einlauf/am
Entkalker l6sen. Die Leitung des Ablaufrohrs
abmontieren. Die Maschine kann nun vom

9. AuBerbetriebnahme und Abriistung

Tresen entfernt werden, wobei darauf geachtet
werden muss, dass sie nicht abstrzt.

Die Maschine besteht aus unterschiedlichen
Materialien.

Wenn sie nicht weiterverwendet werden soll,
muss sie einem Fachunternehmen zugefiihrt
werden, das die Maschine in ihre Einzelteile
zerlegt und das Material zwecks Recycling
bzw. Ablieferung bei den entsprechenden
Entsorgungsanlagen sortiert.

Es ist gesetzlich verboten, die Maschine auf
6ffentlichem Gelande bzw. auf dem Eigentum
Dritter freizusetzen.

Hinweis fiir das Recycling: Hinweis fiir den Umweltschutz.
Elektrische Altgerate bestehen aus wertvollen
Materialien, die nicht in den normalen Hausmdill
gehoren!  Wir bitten daher unsere Kunden,
zum Schutz der Umwelt und der natirlichen
Ressourcen beizutragen, indem sie dieses
Geréat bei den zustéandigen Sammelstellen ihres
Gebiets abliefern.
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6. Installationsanleitung

1. Auspacken der Espressomaschine strada x S. 21
2. Fillen mit Wasser (Erstbefillung) S.21
3. Anschluss der Stromversorgung S. 22
4. Turn on main power S. 22

5. Einschalten der Stromversorgung S. 23
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6. Einstellen des Expansionsventils
7. Uberwachen des Drucks im Dampfkessel
8. Briihen eines Espresso

9. Kontrolle des Betriebsdrucks im Kessel

S. 24
S. 25
S. 26
S. 26



Entfernen/Offnen Sie den
Tankdeckel und fillen Sie den
Wasserbehélter mit gefiltertem
Wasser.  Schieben Sie den
Wasserbehalter zuriick in seine
Position und montieren Sie die
Abtropfschale. Stellen Sie sicher,
dass die Abtropfschale korrekt
montiert ist. Der Wasserbehalter
muss mit den Messfiihlern auf der
Rickseite des Gerates Kontakt
haben.

HINWEIS: Das Gerat Strada X
1GR ist auf einen Betrieb mit
Wasserbehélter ausgelegt.

Packen Sie die Espressomaschine aus und stellen Sie sie auf einer ebenen
Flache auf. Kontrollieren Sie, ob alles Zubehoér vorhanden ist.

ACHTUNG
Die Kaffeemaschine Waagrecht

auf einer Theke aufstellen, die
mindestens 80cm vom Boden
entfernt ist.

Abtropfschale

Rastermafstab

Prazisionswaage
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A

ACHTUNG
Der Hersteller lehnt jede

Verantwortung ah, wenn
die Erdung nicht nach den
geltenden lokalen, nationalen
und internationalen Richtlinien
erfolgte und die elektrischen

A

Kabel oder andere elektrische
Verbinden Sie das Netzkabel mit . .
e tinor Steskdose: 230VAC 16 Ampere | TEIIE Nicht korrekt angeschlossen
(bei der 220-240V-Version). wurden.
\_ J

Schalten Sie die Stromversorgung ein, indem Sie den
Hauptschalter auf Position 1 stellen. Der Hauptschalter
befindet sich links auf der Vorderseite des Gerates.
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Druck im Kaffeeboiler

\

955°C {870 (H126.6°C
30.0g in 35s
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Als nachstes muss das Expansionsventil kontrolliert werden. Wenn das Briihgruppensystem auf Betriebstemperatur gebracht
wird, steigt der Druck im Briihgruppensystem. Hinter der Abtropfschale befindet sich ein Expansionsventil, das wahrend dieses
Vorgangs eine geringe Menge Wasser aus dem Kessel entweichen lasst, um den maximalen Briihgruppensystemsdruck auf 13
bar zu begrenzen. Uberwachen Sie bitte den Druckmesser fiir das Brithgruppensystem wahrend des ersten Aufheizvorgangs.
Sie sollten sehen, dass der Druck bis 13 bar ansteigt und dann konstant bleibt. Sollte der Druckmesser 13 bar nicht erreichen
oder mehr als 13 bar anzeigen, ist es notig, das Expansionsventil einzustellen. Bitte flihren Sie den nachsten Schritt aus, um
das Expansionsventil einzustellen.
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Druck Druck
verringern erhohen

Bitte folgen Sie diesen Anweisungen, um das Expansionsventil einzustellen. @Y ACHTUNG N
Entfernen Sie zuerst die Abtropfschale, um an das Expansionsventil zu gelangen. . :
Das Expansionsventil ragt aus dem Metallgehduse heraus, ist sechseckig, Aus_ dem Expansm_nsyentll kann
messingfarben und 18 mm (Werkzeug). Drehen Sie das Expansionsventil heiBes Wasser mit bis zu 93°C
zum Einstellen im Uhrzeigersinn, um den Druck zu erhdhen, bzw. gegen den : o
Uhrzeigersinn, um den Druck zu verringern. Eventuell ist ein Schraubenschlissel aUStrete_n' B_EIm _Umgang mit diesen
erforderlich, um das Expansionsventil drehen zu konnen. Drehen Sie das Bauteilen ist ein angemessener
Expansionsventil in Y4-Umdrehungen oder weniger, bis der gewiinschte Druck i

erreicht ist. Montieren Sie die Abtropfschale nach jeder Einstellung, um eine |_. Schutz erforderllch, bevor
korrekte Funktionsweise des Gerates zu gewahrleisten. Einstellungen vorgenommen werden,)




Uberwachen Sie auch den Heizvorgang des Dampfkessels auf dessen Druckmesser. Der Dampfkesseldruck

wird werksseitig auf etwa 1,4 bar eingestellt.
Sobald der Druckmesser 1,4 bar erreicht, endet der Heizvorgang.

Temperatur des Dampfkessels

l

95.5°C {870 H126.6°C
30.0g in 35s

Dampfkessel
Druckanzeige
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Wahrend des Brlhvorgangs sollte
der Druck im Brihgruppensystem
zwischen O und 13 bar betragen.
Der Dampfkesseldruck sollte 1,4
bar betragen, ist aber zwischen
1,3 bar und 2 bar betriebsbereit.

Fullen Sie, sobald die Espressomaschine
betriebsbereit ist, den Siebtrager mit gemahlenem
Kaffee und starten Sie den Brihvorgang.
Weitergehende Informationen zum Betrieb dieser
Espressomaschine finden Sie im Handbuch des
Eigentiimers.

Druck im Kaffeeboiler

\

95.5°C 870 H126.6°C
30.0g in 35s

0b
Og 10g 20g 30g 40g 50g 60g
@01/15

N
_ )
iy & \@,\&&X\Q\%\C\\E\@\ X
—rn
=
T
A
R
N L

N

N

\ TEN
—










