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A ACHTUNG A

Dieses gerat ist nur fiir den
gewerblichen einsatz bestimmt und
sollte dort installiert werden, wo
ihr gebrauch und ihre wartung auf
geschultes personal begrenzt sind.
Kinder diirfen die maschine nicht
betreiben und auch nicht damit

L spielen. y

A ACHTUNG A

Diese maschine ist nicht fiir die
verwendung im freien bestimmt.
Es diirfen keine wasserspritzer
zur reinigung der maschine
verwendet werden, ebenfalls
sollte sie nicht in umgebungen
aufgestellt werden, in denen
\wasserspritzer verwendet werden.)

A ACHTUNG A
Die espressomaschine muss
waagerecht auf einem tisch mit
einer hohe von mehr als 80 cm

1. Allgemeine Hinweise und Sicherheitsvorschriften

A ACHTUNG A

Wie bereits in den
vorhergehenden hinweisen
erwahnt iibernimmt der
hersteller keine haftung fiir
schaden an gegenstanden,
tieren und/oder personen, wenn
die maschine nicht gemass der
in diesen betriebsanleitungen
enthaltenen anleitungen
installiert wurde und wenn sie
nicht fiir den zweck fiir den sie
entworfen wurde (zubereitung
von kaffee und heissen

__vom hoden aufgestellt werden.

getranken) verwendet wird.

1) Wichtige sicherheitshinweise

e Der gewichtete
Schalldruckpegel der
Maschine  liegt  unter
70dBA.

e DieVerwendung, Reinigung
und Wartung dieser

Kaffeemaschine durch

Personen (einschlieBlich
Kinder ab 8 Jahren)
mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und Wissen ist moglich,
sofern sie von einer Person
beaufsichtigt werden,
welche fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, und
sofern sie die Gefahren
verstehen.

e Kinder mussen
beaufsichtigt werden, um
auszuschlieBen, dass mit
dem Gerat gespielt wird.

e Halten Sie das Gerat und
das Netzkabel aufBerhalb
der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren.

2) Diese Betriebsanleitung

Ist wesentlicher Bestandteil

des Produkts und muss allen
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Verbrauchern ausgehandigt
werden. Die Verbraucher sind
gebeten, den Inhalt dieser
Anleitung aufmerksam zu le-
sen , da sie wichtige Informa-
tionen bezlglich der Sicher-
heit bei Installation, Betrieb
und Wartung enthalt.

Die vorliegende Anleitung
muss sorgfaltig aufbewahrt
werden und fir weiteres
Nachschlagen, sowie fir je-
den neuen Betreiber der Ma-
schine zur Verfligung stehen.
3) Sicherstellen, dass das
Produkt unversehrt ist. Die
Verpackung auf Anzeichen
prifen, die auf eine Bescha-
digung der Maschine schlie-
Ben lassen.

4) Nach vorsichtigem Auspa-
cken den einwandfreien Zu-
stand der Maschine prifen.
Im Zweifelsfall auf die weitere In-
stallation verzichten und sofort
Kontakt mit dem Handler oder dem
4

Verkaufer aufnehmen, der fiir die
Entsendung von Fachpersonal sor-
gen wird, das zum Arbeiten an der
Maschine ermachtigt ist.

5) Die  Verpackungsteile
(Schachteln, Beutel, Polys-
tyrol usw.) darf nicht in der
Reichweite von Kindern lie-
gen gelassen werden, da es
eine Gefahrenquelle darstel-
len kann. Das Verpackungs-
material darf nicht in der
Umwelt freigesetzt werden.
6) Kontrollieren, dass die auf
dem Typenschild angege-
benen Daten mit denen des
Stromnetzes tbereinstim-
men, an dem die Maschine
angeschlossen werden soll.
1) Die Installation der Maschi-
ne muss aufgrund der lokalen
Gesetze und Vorschriften fir
Elektro- und Wasseranschls-
se vorgenommen werden. Au-
Berdem muss die Installation
unter Einhaltung der Anwei-

sungen des Herstellers durch
zugelassenes und qualifizier-
tes Fachpersonal ausgefiihrt
werden.

8) Falsche Installation kann
zu Personen-, Tier- und Sach-
schaden fihren, flr die der
Hersteller keinesfalls haftet.

9) Der sichere elektrische
Betrieb dieses Gerats st
nur gewahrleistet, wenn ein
korrekter Anschluss an das
Stromnetz unter Einhaltung
der lokalen, nationalen und
internationalen Gesetze und
Sicherheitsvorschriften ins-
besondere im Hinblick auf
die Erdung hergestellt wird.

Es muss sichergestellt wer-
den, dass die Erdung ord-
nungsgemal ausgefihrt wird,
da dies fir die Sicherheit von
ausschlaggebender Bedeu-
tung ist. Den Anschluss von
qualifiziertem Personal tber-
prifen lassen.




10) Es muss sichergestellt
werden, dass die Leistung der
vorhandenen Elektroanlage
fir die maximale Stromauf-
nahme des Gerats geeignet
ist. Diese ist auf dem Typen-
schild der Espressomaschine
angegeben.

11) Von der Verwendung von
Adaptern, Steckdosenleisten
und/oder Kabelverlangerun-
gen ist abzuraten.

Sollte dies nicht vermeid-
bar sein, muss sichergestellt
werden, dass das verwendete
Material mit den Gesetzen
und den lokalen, nationalen
und internationalen Sicher-
heitsvorschriften konform ist.
Es muss darauf geachtet wer-
den, dass die auf den Adap-
tern und Kabelverlangerun-
gen angegebene Spannung,
Leistung und Stromaufnah-
me nicht Uberschritten wird.
12) Dieses Gerat darf aus-

schlieBlich fir den Zweck

verwendet werden, fir den es

ausdricklich entwickelt und

gebaut wurde. Jede andere

Verwendung ist als unsachge-

maB und daher als gefahrlich

Zu betrachten.

Der Hersteller haftet nicht fiir

Schéden, die durch unsachgemaBe

oder vernunftwidrige Verwendung

des Gerats zustande kommen.

Diese Maschine darf nicht in

einer Kiche installiert wer-

den.

13) Die Verwendung aller elek-

trischen Gerate erfordert die

Einhaltung einiger Grundre-

geln.

Insbesondere:

e Das Gerat keinesfalls mit
nassen oder feuchten Han-
den oder FuBen berthren;

e Das Gerat nicht barfuBB be-
treiben;

e Keine Verlangerungen in
Badezimmern verwenden ;

e Den Geratstecker keines-
falls am Kabel aus der
Steckdose ziehen;

e Das Gerat darf keinen Wet-
tereinflissen (Regen, Son-
ne usw.) ausgesetzt wer-
den;

e Kindern bzw. Personen,
die dazu nicht die notwen-
digen Fahigkeiten besit-
zen, darf die Bedienung
dieses Gerats nicht gestat-
tet werden;

e Das Bedienfeld nicht mit
nassen Tlchern reinigen,
da es nicht wasserdicht ist.

14) Bevor Instandhaltungs-

und/oder Reinigungsarbeiten

vorgenommen werden, den

Hauptschalter der Maschine

auf “0” bzw. “OFF” stellen

und die Stromversorgung un-
terbrechen, indem der Ste-
cker aus der Steckdose gezo-
gen oder der Hauptschalter
der Anlage abgeschaltet wird.
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Bei Reinigungsarbeiten mus-
sen strikt die in dieser Anlei-
tung enthaltenen Vorschrif-
ten eingehalten werden.

15) Bei Stérungen oder Ausfall
des Gerats muss die Strom-
versorgung unterbrochen
werden (wie im vorstehenden
Punkt beschrieben) und der
Hahn der Wasserversorgung
geschlossen werden. Nicht
versuchen, das Gerat selbst
zu reparieren. AusschlieBlich
qualifiziertes, zugelassenes
Fachpersonal damit beauf-
tragen. Eine eventuelle Re-
paratur des Gerats darf aus-
schlieBlich vom Hersteller
oder einer von diesem zuge-
lassenen Kundendienststelle
unter ausschlieBlicher Ver-
wendung von Originalersatz-
teilen vorgenommen werden.
Die mangelnde Einhaltung
der obigen Vorschriften kann
die Sicherheit des Gerats be-
6

eintrachtigen und fuhrt in
allen Fallen zur Hinfalligkeit
des Garantieanspruchs.

16) Bei der Installation des
Gerats muss aufgrund der
einschlagigen Sicherheitsvor-
schriften ein allpoliger Schal-
ter vorgesehen werden, des-
sen Schmelzsicherungen fir
die Leistung der anzuschlie-
Benden Maschine geeignet
sind. }

17) Um eine gefahrliche Uber-
hitzung zu vermeiden muss
das Versorgungskabel der
Maschine vollstandig ausge-
rollt werden.

18) Die Ansaug- und Kih-
lungsgitter nicht verschlie-
Ben. Den Tassenwarmer kei-
nesfalls mit Tichern oder
dergleichen bedecken.

19) Das Elektrokabel der Ma-
schine darf nicht vom Betrei-
ber ausgetauscht werden. Im

Schadensfall die Maschine

abschalten und vom Strom-
netz trennen, indem der Ste-
cker aus der Steckdose gezo-
gen oder der Hauptschalter
abgeschaltet und die Wasser-
versorgung abgesperrt wird.
Der Austausch des Stromka-
bels darf ausschlieBlich von
qualifizierten Fachleuten vor-
genommen werden.

20) Diese Anleitungen sind
auch in einem alternativen
Format auf einer Website
verflgbar.
http://techcenter.lamarzocco.
com.

21) Die Maschine muss eben
aufeinemTresenbeifolgenden
Umgebungsbedingungen
aufgestellt werden:
Umgebungstemp. min.:
5°C/41°F;

Umgebungstemp. max.:
32°C/89°F.

22) Kontrollieren,
die Verpackung

dass
neben



der Maschine und den
zugehorigen Brihgruppen
auch folgende Teile enthalt:
e Siebtrager fur 1 und 2
Dosen in der gleichen Zahl,
wie Brihgruppen vorhanden
sind;

e Ersatz- Siebtrager fiir 1 und
2 Dosen (jeweils ein Stick);
e 1 Stopfer;

e 1 Blindsieb;

e Brihgruppen-
Reinigungspulver;
e 3 Schlauche
Wasseranschllsse;
. 1,5 m verstarkter
Kunststoffschlauch fir den
Abfluss;

e 1 Schlauchklemme.

23) Sofern die Maschine
zeitweilig in einem Raum
mit  Umgebungstemperatur
unter 0°C/32°F aufgestellt
wurde, muss vor der
ersten Inbetriebnahme
der Kundendienst gerufen

far die

werden.

24) Der vom Wasserkessel
erzeugte Druck muss
zwischen 0,4 und 0,8 MPa
liegen.

Der maximale
Einlasswasserdruck muss

mindestens 1,0 MPa betragen
(Danemark, Norwegen,
Schweden, Finnland).

25) Die maschine muss
dauerhaft an eine feste
verkabelung angeschlossen
werden. Es ist zwingend
erforderlich, eine
fehlerstromeinrichtung
(RCD) mit einem nenn-
betriebsstrom, der 30mA
nicht Uberschreitet, Zu
installieren.

26) Diese Maschine st
ausschlieBlich far die
Zubereitung von Kaffee und
HeiBgetranken vorgesehen.
27) Jegliche Modifikation an
der Ausrustung ist verboten;

der Hersteller kann nicht fir
Schaden an Eigentum, Tieren
und/oder Personen haftbar
gehalten werden, wenn die
Ausriistung technischen und
asthetischen ~ Anderungen,
Anderungen in Leistung und
Eigenschaften  unterworfen
wird, und generell an
einer oder mehreren ihrer
wesentlichen Komponenten
unbefugte Veranderungen

vorgenommen werden.

COMMON DIMENSIONS AND WEIGHTS FOR THE
LINEA SERIES

~—C—=  [~—B—n

o ey

LINEA 1 group |2 groups|3 groups|4 groups

Acm/inch  [44.4/17.544.4/17.5/44.4/11.544.4/17.5

B cm/inch 58.5/23 | 58.5/23 | 58.5/23 | 58.5/23

C cm/inch 49/20 | 69/28 | 93/37 | 111/46

WEIGHT [kg/Ib] | 41/90 | 59/130 | 73/164 | 107/236
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2. Definition der beschriebenen Modelle

e vorliegende Betriebsanleitung bezieht sich ausschlieBlich auf die folgenden Modelle aus unserer Produktion:
Modelle AV & EE, 1, 2, 3 und 4 Briihgruppen

Abb. 1 - Modelle AV & EE - 1, 2, 3 und 4 Briihgruppen

Legende

Hauptschalter

Manometer
(Dampfkessel & Kaffeekessel)

Briihgruppen

Bedienfeld

Tastenfeld Briihgruppe #1
Digitaldisplay

Dampfrohr

Regelknopf Dampfrohr
HeiBwasserrohr

Tassenwarmer-Schalter (sofern
vorhanden)

i Ausziehbarer Sammelkasten

m HeiBwasserschalter

m Wassersensor (falls vorhanden)
m Manueller Brithschalter (EE-Modell)

m HeiBwasserschalter (EE-Modell)

Weitere Informationen (ber Elektronik,
Tastatur und Software-Programmierung sind
der Anleitung zur Software-Programmierung
zu entnehmen.



1) Aligemeine Beschreibung

Die Maschine ist mit 2, oder 3 Briihgruppen
lieferbar und besteht im Wesentlichen
aus folgenden Teilen:

e Hilfskessel (Erzeugung von Dampf und
HeiBwasser);

e Hauptboiler fir das Aufbriihen von
Kaffee;

e Briihgruppen;

e Gehause;

e Elektropumpe.

2) Beschreibung der einzelnen Bauteile

o Dampfkessel

Der Dampfkessel besteht aus einem
zylindrischen  Tank  unterschiedlicher
Lange, je nachdem, wie viele Gruppen
an der Maschine verbaut sind, und wird
aus AISI Serie 300-Edelstahl gefertigt.
Bei jedem produzierte Kessel wird
ein hydraulischer Drucktest bei 3 bar
durchgeftihrt. Der Arbeitsdruck liegt
zwischen 1,5 bar. Die folgende Liste
beschreibt die effektiven Kesselvolumen
und Leistungswerte, je nach Anzahl der
verbauten Gruppen:

1 Gruppen 3.5 Liter 1300 W
2 Gruppen 7 Liter 3000 W
3 Gruppen 11 Liter 4000 W
4 Gruppen 15 Liter 4350 W

Stérkere Heizelemente sind auf einigen
Markten fur die Dampfboiler lieferbar. An

den Endenderzylindrischen Gerategehause
sind die Zylinderdeckel angebracht,
an einem von denen sich der Sitz der
elektrischen Widerstédnde des Heizsystems
und der Wasserverdampfung befindet,
die das Erreichen des Betriebsdruckes
in etwa 25 Minuten ermdéglichen. Der
Erhalt des Betriebsdruckes erfolgt durch
einen Druckwéachter. Auf dem Kessel
sind verschiedene AnschluBstlicke
fir die Sicherheitsausristung, fir die
,Dienste” von HeiBwasser und fir das
Hauptanschlusskabel angebracht.

* Kessel , Kaffee

Jede Einheit ist abhangig von einem
hydraulischen Test bei einem Druck von 16
bar, wahrend sie einen Arbeitsdruck von
9 bar haben. Nachfolgend erhalten Sie,
entsprechend der Anzahl der eingebauten
Gruppen, einen Uberblick iiber effektive
Stromleistungen:

1 Gruppen 1.8 Liter 1000 W

2 Gruppen 3.4 Liter 1400 W

3 Gruppen 5.0 Liter 1600 or 1900 W
4 Gruppen 3.4 + 3.4 Liter

1400 +1400 W (zwei eingebaute Kessel)

Er besteht aus einer zylindrischen
Gerategehause, variabel in ihrer Lange,
je nach Anzahl der Gruppe des Kaffees,
und ist aus Inox-Stahl hergestellt, An den
Enden der zylindrischen Gerategehduse

sind die Zylinderdeckel angebracht, an
einem von denen der Sitz der elektrischen
Widerstande  des  Wasserheizsystems
angebracht ist, welches mittels
eines  Genauigkeits-Thermostates  die
Wassertemperatur mit einem Differenz von
+ 0,5°C konstant halten. Diese Temperatur
kann der optimalen Temperatur fir
verschiedene Kaffeemischungen
angepasst werden. An dem Kessel sind die
Gruppen angebracht.

 Gruppe

Sie bestehen aus Edelstahl und es werden
darin die Siebtrager, die den gemahlenen
Kaffee enthalten, befestigt; nach Driicken
der Briihtaste flieBt der Espresso durch
einen AusgieBer aus der Gruppe in die
Tasse(n).

e Gerategehduse

Sie besteht aus einem Blechkasten aus
gestrichenem Stahl und aus Inox-Stahl. Die
Struktur ist Ergebnis besonderer Studien
um die asthetische Funktion, um die
ergonometrischen Ausgaben des Nutzers
zu verkleinern und um die Méglichkeit der
Beschadigung zu verringern.

e Elektropumpe

Die Drehschieberpumpe ist in der Leitung
der Wasserzulieferung eingebaut, und
dazu vorgesehen, bei jeder Betatigung

9




der Gruppe des Kaffees in Funktion zu
treten und mittels eines Elektropegels den
eventuellen Wasserverbrauch des Kessels
»Wasser” wiederherzustellen

e Wassersensor (falls vorhanden)

Die Sonde, die das Wasser beim Einlaufen
in die Maschine (AQUATOP) analysiert,
fuhrt eine sehr prazise Auslesung des
TDS-Wertes und der Gesamtharte durch.
Wenn jedoch eine Enthartungsanlage mit
Salzregenerierung (Na+-lonen kationische
Harze) stromaufwarts von der Maschine
installiert ist, ist diese Auslesung nicht
ganz so zuverlassig und prazise.

In diesem Fall empfehlen wir, dass Sie
Ihren ortlichen Techniker flr Fragen zur
Wasseraufbereitung zu Rate ziehen.

10

e FCC-Zertifizierung (nur U.S.A. und CANADA)

Die Espressomaschine ist mit einem
dedizierten Funkmodul ausgestattet, das
FCC- und IC-Zertifizierungsanforderungen
erfillt.

FCC ID: 2AC7Z-ESPWROVERE
IC ID: 21098-ESPWROVERE

e GE Maschinen-Kennschild:

la marzocco

Via La Torre 14H - 50038 Scarperia e San Piero (Florence)

( IR CS  WOEN 3AV HC [N 05/21 [ )
NI L S000000 R 220-240 | 7238 4 50-60

A
COFFEE BOILER LITERS
MAX WATER INLET P [IFIIT

Espresso Machine

steam BoiLER op [ITXETTZN
STEAM BOILER LITERS
wmax pune P IOICENTA

www.lamarzocco.com Made in ltaly

e ETL Maschinen-Kennschild:

la marzocco @

[ J

SERIAL No.
AMPS

Hz [ SINGLE PHASE
WATER

www.lamarzocco.com Made in Italy

vooeL [NeERY VAR
LI 11/21
[\ 208-240V |

MAX. OPERATING PRESSURE: STEAM IEZEEI
Espresso Machine

e KC Maschinen-Kennschild:

www.lamarzocco.com [E
Espresso Machine
Made in Italy
) 25
[ EEWEER | C-S KR EFER3AV LW EESH 10/21 K J
PEREEHA| S000000 KB 220 EEEH 4930 £l

REd 224  EEEIEEIEH 0.8 VP2 EESSEBEEET,
Huzelz 2z N 2==v= E-EEETIEH 0.9 MPa |
RIS H\Wooooe-xxxxx— IVERIEH 02-3444-1177)
WESNR La Marzocco s.r. JESPBREIEERER] R-R-MZC-xx-xxxx |




NENN- ABWESSUNGEN |
MODELL/SERIE | GRUPPE V/Hz NENNLEISTUNG| EINGABE !4~ 55Kt | DANPPERSSEL gg?g;e ELEKTRISCHES
W) (A) NETZKABEL (mm?)
AC220-240V/60Hz 23.7
2GR AC208-240/60Hz 5445 |  20-23 1400 3000 5445 |
AC380/50Hz 10,7 FUR DETAILLIERTE
IAC220-240V/60H 315
LINEA 3GR  |AC208-240/60Hz 7238 | 2731 1900 4000 7238 |"NFORMATIONEN
AC380/50Hz 144 SIEHE DIE
IAC220-240V/60HA 8763 38 4350 8763 .
4GR AC208-240/60Hz 8763 32-37 2800 4350 8763 |ELEKTROANSCHLUSSE
AC380/50Hz 9467 16 5000 9467
ELEKTRISCHES NETZKABEL:

3 X KABEL 1 X BLAU (NEUTRAL) 5 X KABEL 1 X BRAUN (PHASE)

220v 1 X BRAUN (PHASE) ssov 1 X GRAU (PHASE)

1 X GELB & GRUN (ERDE) 4 XWABEL 1 X SCHWARZ (PHASE)

1 X BLAU (NEUTRAL)
1 X GELB & GRUN (ERDE)

E\/ gé

A ACHTUNG A
DIE NEBENSTEHENDE ABBILDUNG BESCHREIBT
DEN ANSCHLUSS DER EINZELNEN KABEL AN DIE

STECKDOSE. BITTE BEACHTEN SIE AUCH DIE
GELTENDEN REGIONALEN, STAATLICHEN BZW.
LOKALEN NORMEN.

(NUR FUR ETL) ELEKTRISCHES NETZKABEL:
NUR FUR 2 GRUPPEN: NEMA 6-30P

NUR FUR 3 UND 4 GRUPPEN: NEMA 6-50P

3. Installation

A ACHTUNG N
Die maschine muss dauerhaft

an eine feste verkabelung
angeschlossen werden. Es ist
zwingend erforderlich, eine
fehlerstromeinrichtung (RCD)
mit einem nenn-betriebsstrom,
der 30mA nicht iiberschreitet,
zu installieren. )

ACHTUNG
Wechseln sie die benutzten
sicherungen mit sicherungen mit
derselben grosse, demselben typ

und derselben starke
F1=2A, 250V aus.

ACHTUNG
Bei jeder neuen installation
muss die maschine mit einem
neuen rohrleitungssatz und
entsprechenden dichtungen
ausgestattet werden.

A ACHTUNG A
Nehmen sie den siebtrager niemals
ah, wenn wasser abgegeben wird.
Dieser vorgang kann sehr gefahrlich
sein, da der hohe druck, der sich
innen hildet, heisses und leicht
atzendes wasser herausspriint
und somit schwere verbrennungen
verursachen konnte. Der wasserkessel
enthalt wasser mit hoher temperatur.
Wassertemperaturen von 125°F/ 52°C
kdnnen starke verbrennungen oder

\den tod durch verbriihen verursachen. )
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A ACHTUNG A
Vor der herstellung der
elektrischen anschliisse,
sicherstellen, dass die beiden
zugentlastungsverhbinder fest
am maschinenkdrper befestigt
sind, um unbeabsichtigte
beanspruchung an den
stromkabeln zu vermeiden.

\

A ACHTUNG A
Die motorpumpe soll sich

neben der maschine an einem
ort befinden, der leicht fiir
die wartung, jedoch nicht
fiir unbeabsichtigte eingriffe
zuganglich ist und an dem ein
optimaler luftumlauf vorhanden
ist.

A ACHTUNG A
Die wasserdruckversorgung muss
zwischen 0,2 und 0,6 MPa liegen.
Wenn nicht genug druck vorhanden
ist ist es ratsam ein zusatzliches
wasserversorgungssystem zu

J

ACHTUNG
Gefahrliche spannung —

Vor dem warten von der
stromversorgung trennen.

verwenden.

ACHTUNG
Gefahrliche spannung —

Vor dem warten von der
stromversorgung trennen.

ACHTUNG
- nur U.S.A. und KANADA -
nicht an einen kreis anschliessen, der

mit mehr als 150V funktioniert, um die
erdung an jedem fuss auszufiihren.

A ACHTUNG A
Der hersteller lehnt jegliche haftung
fiir ereignisse ab, die durch das
herstellen der erdung abweichend
von den geltenden lokalen,
nationalen und internationalen
bestimmungen und gesetzen zur
elektrik hervorgerufen wurden, oder
andere elektrische bauteile falsch
angeschlossen wurden.

A ACHTUNG A
Dieses gerat ist nicht fiir den
gebrauch durch personen
(einschliesslich kindern) mit
geminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
fahigkeiten, mangelnder erfahrung
und kenntnis bestimmt, es sei
denn, diese werden beaufsichtigt
oder in den gebrauch des gerates
durch eine fiir ihre sicherheit

\verantwortliche person eingewiesen)




A ACHTUNG A
Es diirfen keine Wasserstrahlen zur
Reinigung der Maschine verwendet
werden, ehenfalls sollte Sie nicht in
Umgebungen aufgestellt werden, in
denen Wasserstrahlen verwendet
werden.

HINWEIS:

Das Trinkwasser-Absperrventil und die
Schalter der Stromanschliisse miissen
so positioniert sein, dass sie vom
Bediener leicht und rasch erreichbar
sind.

Diese Maschine entspricht der Norm
61000-3-11, die Impedanz am Punkt
der Speisungsschnittstelle muss einen
Wert von Zmax= 0,104 Q besitzen.

Tahelle Wasserspezifikationen

T.D.S. ppm
Gesamtharte ppm
Gesamt Eisen (Fe*?/Fe*®) ppm
Freies Chlor (CI,) ppm
Gesamt Chlor (Cl,) ppm
pH Wert
Alkalinitat ppm
Chloride (CI) ppm

Min. Max.
90 150
70 100
0 0,02
0 0,05
0 0,1
6,5 8,5
40 80
nicht Gber 30

Anmerkung: Testen Sie die Wasserqualitat (die Garantie verfallt, wenn die Wasserparameter
nicht in dem im Kapitel "Installation" angegebenen Bereich liegen)

1) Netzschalterfunktion

Der zweistufige Netzschalter an der
Frontplatte der Kaffeemaschine hat zwei
getrennte Funktionen: EIN und AUS.

0 - AUS: In dieser Position ist die
Kaffeemaschine ausgeschaltet.

B

| - AN: In dieser Position befindet sich die
Kaffeemaschine im Betriebsmodus. Die
Heizelemente werden mit Strom versorgt,
und alle Funktionen erfolgen normal.

(]
1

52
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2) Installation auf dem Tresen i
Die nachstehende Abbildung erldutert die Angaben zur Herstellung der Offnung am Tresen.

VON @100 BIS @120 mm

VON @4 Zoll BIS @4,7 Zoll

WIR EMPFEHLEN, GENAU AN

DIESER STELLE EIN LOCH IN
DEN TRESEN ZU MACHEN

GERATEZENTRUM

170 mm
6,7 in.

NETZKABELPOSITION — EN—

WASSERZULAUFSCHLAUCHE

290 mm
11,5in.

T 0 7Y lem

2,4 in.
120 mm BLAUFSCHLAUCHPOSITION
4,7 in.
. 150 mm
200 mm - 7,8 in 5 in.

Abb. 2 - Offnung am Tresen
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3) Zubehor

Um die Maschine installieren zu konnen,

muss folgendes vorhanden sein:

e Trinkwasserleitung mit 3/8“ Gas (BSP)
Absperrventil; (3/8" Druckanschluss fir
USA und Kanada)

e Stromversorgung  entsprechend den
technischen Daten der erworbenen
Espressomaschine:

e Einphasen-/Drehstromanschluss 220Vca
- b0/60 Hz mit Erdleiter, geschitzter
Buchse und bauartgenehmigtem Schalter

e FEinphasen- Stromanschluss 200Vca
- b0/60 Hz mit Erdleiter, geschitzter
Buchse und bauartgenehmigtem Schalter

e Drehstromanschluss 380Vca - 50/60
Hz mit Null- und Erdleiter, in der Nahe
des Tresens, auf dem die Maschine
installiert werden soll. Abschluss mit
einer geeigneten, geschiitzten 5-poligen
Buchse mit bauartgenehmigtem Schalter

e Ablassrohre.

4) Wasseranalyse

Um sicher zu stellen, dass das in die Maschine
einlaufende  Wasser den  vorgegebenen
Parametern entspricht, sind alle Maschinen von
La Marzocco mit 2 Kits fir die Wasseranalyse
ausgestattet (siehe Abbildung), die jeweils
6 Messstreifen und eine Karte mit der
Gebrauchsanleitung enthalten.

Die messbaren Parameter sind
Gesamtwasserharte, Eisengehalt, freies Chlor,
Gesamtchlorgehalt, pH- Wert & Gesamtalkalitat,



Total In[m e imgty
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Chloridgehalt.
Der Test des Wassers muss vor dem Einlauf
in das verwendete Aufbereitungssystem
vorgenommen werden, um festzustellen, ob die
Parameter des in die Maschine einlaufenden
Wassers innerhalb der von La Marzocco
empfohlenen Wertbereiche liegen.

Nach Ausfiihrung dieser Tests kann bestimmt
werden, welches Filterungssystem sich am
besten eignet. Dazu sind die anhand des Kits
ermittelten Parameter auf unserer Website “LA
MARZOCCO WATER CALCULATOR” (http://
www.lamarzocco.com/water_calculator/)
einzugeben.

5) Anschluss an das Wassernetz

Zum Anschluss der Maschine an das
Wasserversorgungsnetz, befolgen Sie die im
Kapitel Maschineninstallation aufgefiihrten

Anweisungen und beachten Sie dabei die
Angaben zu den Sicherheitsvorschriften fir
Wasseranschliisse im Installationsland der
Maschine. Das Gerat muss entsprechend den
auf Bundes-, Landes- und Ortsebene geltenden
Vorschriften  mit einem angemessenen
Rlckstauschutz installiert werden. Um
die korrekte und sichere Funktion der
Maschine sicherzustellen, ein ausreichendes
Leistungsniveau zu beizubehalten und somit
ein hochwertiges Getrank zu gewahrleisten,
muss das einlaufende Wasser eine Harte
von Uber 7°f (70ppm, 4°d) und unter 10°f
(100ppm, 6°d), einen pH-Wert von 6,5 bis 8,5
und einen Chloridgehalt von weniger als 30
mg/l aufweisen. Die Einhaltung dieser Werte
gewahrleistet héchste Leistungsfahigkeit der
Maschine. Sollte es nicht maéglich sein diese
Werte einzuhalten, missen entsprechende
Vorrichtungen einzubauen, die in allen Fallen
den einschlagigen nationalen Vorschriften
beziiglich der Trinkbarkeit des Wassers
eingehalten werden miissen.

Den eventuellen  Wasserfilter/Entkalker
anhand eines der mitgelieferten Schlduche
aus Edelstahlgeflecht an das Trinkwassernetz
anschlieBen. Bevor die Wasserpumpe an
die Espressomaschine angeschlossen wird,
Wasser durchlaufen lassen, um eventuelle
Rickstande zu beseitigen, die sich in den

Sitzen der Hahne und Ventile ablagern
und somit deren  Funktionstiichtigkeit
beeintrachtigen konnten. Den

Trinkwasseranschluss der Espressomaschine

anhand eines der mitgelieferten Schlduche
aus Edelstahlgeflecht an den Wasserabfluss
anschlieBen. Dann den Einlauf der
Wasserpumpe an den Ausgang des eventuellen
Filters/Entkalkers anschlieBen (sofern ein
solcher installiert wurde).

Hinweis: Die Elektropumpe ist ausschlieBlich
flir den Betrieb mit kaltem Wasser ausgelegt.
Sicherstellen, dass die Wasserversorgung
stets ansteht, wahrend die Pumpe in Betrieb
ist. Andernfalls konnte Luft in den Kessel
eindringen und dadurch die Pumpe schadigen.

6) Elektroanschluss

a) Versorgungskabel

e Dies ist das Hauptversorgungskabel, das
die gesamte Espressomaschine mit Strom
versorgt. Je nach elektrischen Merkmalen
der erworbenen Espressomaschine stehen
verschiedene Arten von Kabeln zur Verfiigung:
e Dreipoliges Einphasen-Kabel 200/220Vca
mit Querschnitt 4/6/10 mm? oder AWG
12/10/8 (bei Ausfiihrungen mit UL- Zertifikat).
Befestigung an der Espressomaschine mittels
Stecker mit Kabeldurchfiihrung

e \ierpoliges Drehstromkabel 220Vca mit
Querschnitt 4 mm? fir Ausfihrungen mit
2, 3 und 4 Brithgruppen. Befestigung an
der Espressomaschine mittels Stecker mit
Kabeldurchflihrung

e Finfpoliges Drehstromkabel 380Vca mit
Querschnitt 2,5 mm?2 fir Ausfihrungen mit
2, 3 und 4 Brithgruppen. Befestigung an
der Espressomaschine mittels Stecker mit
Kabeldurchfiihrung.
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b) Versorgungskabel des Motors der Wasserpumpe

Dies ist die Versorgungsleitung ftir den Motor
der Wasserpumpe. Die interne Elektronik
schaltet den Pumpenmotor nach Bedarf ein.
e Dreipoliges Kabel mit Querschnitt 1,5

mm? oder AWG 16 (bei Ausflihrungen
mit UL- Zertifikat). Befestigung an der
Espressomaschine mittels Stecker mit

Kabeldurchfiihrung

c) Schnellverbindung zwischen Wasserpumpe und
Espressomaschine

Der elektrische Anschluss muss anhand
der Stecker vorgenommen werden, wie
in den nachstehenden Abbildungen
dargestellt:

- Anzeige der Stecker;

Appliance connector Pump connector

- Anschluss der Kabel;

- Befestigung der Kabel;

7) Anschluss des Wasserablaufrohrs

Der  Anschluss des  Ablaufs  der
Espressomaschine  muss anhand  des
verstarkten  Kunststoffschlauchs erfolgen,
der zum Lieferumfang gehort. Ein Ende
des verstarkten Kunststoffschlauchs am
Ablaufanschluss auf der linken Seite der
Espressomaschine anschlieBen und anhand
der mitgelieferten Schlauchklemme sorgféltig
befestigen.

Das andere Ende an einer geeigneten Anlage
zur Verwertung des Abwassers anschlieBen.
Sollte eine solche Anlage nicht vorhanden sein
und dies aufgrund der lokalen Vorschriften
zulassig sein, so kann das abflieBende
Wasser in einem eigenen Eimer gesammelt
werden. Eventuelle Verlangerungen des
Ablaufschlauchs missen anhand von PVC-
Schlauch mit Stahlkern und geeigneten
Schlauchklemmen ausgefihrt werden.



A ACHTUNG A
Nehmen sie den siebtrager
niemals ah, wenn wasser
ahgegehen wird. Dieser
vorgang kann sehr geféahrlich
sein, da der hohe druck, der
sich innen bildet, heisses
und leicht atzendes wasser
herausspriiht und somit schwere
verbrennungen verursachen
konnte. Der wasserkessel enthalt
wasser mit hoher temperatur.
Wassertemperaturen von
125°F/ 52°C konnen starke
verbrennungen oder den tod

(__durch verbriihen verursachen. )

A ACHTUNG A
The machine must not be dipped
in, nor splashed with, water in
order to clean it. For cleaning
operations, please follow the
instructions listed below very

L carefully. )

4. Inhetriebnahme und Briithen von Kaffee

ATTENTION
Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir

die Zubereitung von Kaffee und
heiBen Getranken vorgesehen.

WICHTIG

Um das Geschmacksprofil des Espresso-
Kaffees zu verbessern kann die Temperatur
des Wassers im Kaffeeboiler und somit in
der Bruhgruppe Uber das Digitaldisplay
erhoht oder verringert werden (siehe
Anleitung zur Software-Programmierung).
Nach Durchfiihrung der Installation die
Filterrahmen mit den dazugehorigen Filtern
(Abb. 6) von links nach rechts drehend unter
die Gruppen einstecken, und das Geréat vor der
Betatigung des Schalters, und somit bevor der
Strom den Widerstand erreicht, wie folgend
beschrieben mit Wasser versorgen:

1. KESSEL , KAFFEE”

Der Eingang des Wassers in den saturierten
Kessel (Kaffee) erfolgt sofort nach Offnung
der Hahne der Wasserleitung und des
Filterapparates.  Damit  beim  Einlaufen
des Wassers die Luft, die in dem Kessel
enthalten ist, um eine vollstandige
»Sattigung” zu erhalten, komprimiert wird,
muB man die Abdeckebene der Gruppen
entfernen und ein wenig den kleinen Bolzen,
Entliftungsschrauben genannt, losschrauben,
so dass die Luft austritt, und muB abwarten,
dass aus demselben ein Trépfchen Wasser

flieBt (siehe Schema unten). Das sollte fur
jede Gruppe wiederholt werden, danach die
Entliftungsschrauben wieder festziehen und
den Deckel erneut anbringen.

Sattigung der Gruppe mittels
»Entliiftungsschraube”

2) KESSEL ,,DAMPF”

Indem man den  Hauptschalter in
Position , 1" stellt, tritt automatisch der
Selbstausgleichsapparat in Funktion, der durch
seine Betatigung der Elektronenréhre und der
Elektropumpe die Versorgung des Kessels
»Dampf” - mittels des im Kessel eingelassenen
Fihlers - bis zum pradisponierten Niveau
ermdglichen wird.

Anmerkung

Auf Grund des Einstromens von Wasser kann
es vorkommen, dass in dem Kessel befindliche
Luft ein Art Druck bildet (liberpriifbar auf dem
Manometer). Um dies zu beseitigen, schalten
Sie die Maschine aus und lassen Sie Luft
aus den Gruppen aus (siehe Anleitungen auf
vorheriger Seite). Nach Beendigung dieser
Handlungen den Hauptschalter auf die Position
,2" stellen und abwarten, dass der Kessel die
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richtige Temperatur und den richtigen Druck
erreicht haben (es dauert ungefahr zwischen 20
und 35 Min.), die im Folgenden automatisch
konstant gehalten bleiben.

In der Zwischenzeit kann es auftreten, dass der
Zeiger der unteren Skala des Manometers auch
11-12 Bar erreicht, was sich jedes Mal ereignen
konnte, wenn bei Betatigung der Gruppen die
Elektropumpe bei einem Druck von 8-9 Bar
kaltes Wasser in den Kessel Kaffee einlaBt,
und zur gleichen Zeit das Thermostat, welches
die Temperatur des selbigen Kessels steuert,
den elektrischen Widerstand einfligt, um die
Temperatur des sich im Kessel befindlichen
Wassers zu berichtigen. Dennoch ist es in
diesem Fall notwendig, das Ausdehnungsventil
so einzustellen, dass der Druck den Wert von
12 Bar niemals Uberschreitet.

Abgabe nach der ersten Installation

Nach Beendigung der oben beschriebenen

Vorgénge fir die erste Installation und vor der

Abgabe von Espresso, Heisswasser und Dampf

befolgen Sie nachfolgende Angaben:

e |nstallieren Sie die Siebtrager, indem Sie sie
in jede Gruppe einsetzen und drehen, wie in
den Betriebsanleitungen beschrieben; danach
lassen Sie 2 Minuten lang Wasser aus jeder
Espressogruppe ab;

e Mindestens eine Minute lang aus beiden
Dampfdiisen der Maschine Dampf ablassen;
e Lassen Sie Heisswasser aus dem
entsprechenden Wasserkessel solange ab bis

folgende Mengen erreicht werden:

- mindestens 1 Liter bei Maschinen mit 1 oder
2 Gruppen

- mindestens 2 Liter bei Maschinen mit 3
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Gruppen
- mindestens 3 Liter bei Maschinen mit 4
Gruppen

Taste Kaffeeausgabe

Zum Modell EE

Nehmen Sie einen Siebtrager und geben Sie
etwas gemahlenen Kaffee in das Sieb: die
empfohlenen zu verwendenden Mengen (in
Gramm)sindaufdenFilternmit Lasermarkierung
angegeben; man preBt das Pulver mit dem
daflir bestimmten Zubehdr der Ausstattung,
steckt von neuem den Filterrahmen unterhalb
der Gruppen ein und driickt die Taste,um
mit der Ausgabe des Getrdnkes zu beginnen;
wenn man die gewiinschte Espressomenge
erhalten habt, driickt man von neuem den
Schalter, so dass sich automatisch der Druck
entladt, der sich im Filterrahmen gebildet hat,
welcher abgenommen werden kann, um
gegebenenfalls den Vorgang zu wiederholen.

Zum Modell AV

Da es unerlaBlich ist mit der Programmierung
der ausgegebenen Wassermenge fortzufahren,
sind hier die weiteren Schritte angegeben, die
mit Sorgfalt und Aufmerksamkeit zu befolgen
sind. Im Falle von Zweifeln oder Schwierigkeiten
kontaktieren Sie die technische Abteilung.

= o) ®

TABLEAU DE COMMANDE POUR LA DISTRIBUTION DU
CAFE

Vorbemerkungen

Das Dosierungssystem des Kaffees basiert auf
der Zahlung des Wassers, welches auf das
schon in den Filterrahmen gefiillte Kaffeepulver
ausgegeben werden wird. Die Berechnung
erfolgt mittels eines Systems zur Kontrolle
des Wasservolumens selbst, welches (iber dem
Flansch des Gehauses der Gruppe plaziert ist,
welches mit dem Kessel verbindet. Im Inneren
eines jeden Zahlers ist ein Laufrad angebracht
(das wir zur Veranschaulichung Fligelradchen
nennen), was mit dem WasserdurchfluB rotiert.
Die Reihenfolge des Wasserkreislaufes ist
folgende:

Gruppes —> Zahler
Zéhler —> E-Ventil
E-Ventil —>» Diffusorsystem

Diffusorsystem —»AusguB der Kaffeeausgabe.

Das Fliigelradchen ist derart vorbereitet, dass es
frei mit dem WasserfluB dreht und zwei Signale
pro vollendeter Drehung an das elektronische
Steuergehduse sendet, welches die Signale
verarbeitet und das Relais der Elektronenréhre,
dazugehérig zu dem entsprechenden Gruppe,
und das Relais der Ektropumpe betétigt.
Dieses Steuergehause verarbeitet auch das
Fihlersignal des Dampfkesselstands und
folglich betéatigt es das Relais der dazugehdrigen
Elektronenrohre der selbigen Elektropumpe.



Vorgang zur Programmierung der Mengen

Den Druckknopf @ fiir mehr als 4 Sekunden
zu betatigen.

Die weiteren Schritte sind
denjenigen der Standardversion.

Nach 5 Sekunden, wahrend derer die LEDs
aufleuchten, erléschen diese automatisch,
falls kein Druckknopf betétigt wird, und der
vorhergegangene Ablauf muB  wiederholt
werden, um sie wiederanzustellen und
das Steuergehduse in Bereitschaft zur
Programmierung zu versetzten;

1. Innerhalb von 5 Sekunden den ersten
Druckknopf betatigen; diesen von neuem
betétigen, wenn in der Tasse die gewiinschte
Kaffeemenge erreicht ist; an diesem Punkt
erléschen die LEDs und der betétigte
Druckknopf bleibt entsprechend fiir weitere
Ausgaben programmiert;

2. Fir die anderen drei Druckkndpfe werden
die Schritte wiederholt, und jedes Mal, wenn
einer der Knopfe programmiert wird, und
wenn man von neuem den Druckknopf mit der
Spirale driickt, bleibt/en das/die LED/s des/ der
anderen Knopfes/Kndpfe erloschen.

3. sobald Sie die ersten 4 Tasten des ersten
Steuerpaneels von  links  programmiert
haben, wird das wie oben eingestellte
Dosierprogramm  gespeichert und die 5.
Taste (mit Spirale) wird zu ihrer Funktion als
kontinuierliche Kaffeezubereitung EIN/AUS
Taste zurlickkehren.

identisch  mit

Anmerkung

Die Programmierung der ersten Gruppe auf
der linken Seite wird fiir alle verbleibenden
Gruppen angewendet; wenn  gewiinscht,
kann man verschiedene Mengen flir die
verbleibenden Gruppen eingeben, indem man
die Schritte 1 bis 5 flr jede der Schaltertafeln
durchfiihrt. An erster Stelle muB immer der
Druckknopf auf der linken Seite programmiert
werden, denn im Falle seiner Programmierung
an letzter Stelle (bertriige sich seine
Mengeneingabe automatisch auf die Ubrigen.
Es wird empfohlen, dass jede Gruppe separat
programmiert wird, von links nach rechts. Jeder
Knopf hat auch die Funktion des Ausschalters;
daher kann man, falls es wahrend der Ausgabe
eines ,hohen” Kaffees gewiinscht sein sollte,
die Ausgabe in dem Moment abbrechen, wenn
die Menge das gewiinschte Niveau in der Tasse
erreicht hat, dieses Ziel erreichen, indem
man den zuvor benutzten Knopf noch einmal
betatigt.

Unnormale Anzeichen

In dem Falle, dass das Fliigelradchen fiir eine
Zeit von mehr als 3-4 Sekunden keine Signale
an das Steuergehause sendet, beginnt das LED
des betatigten Druckknopfes aufzuleuchten.
Dies bedeutet, dass:

A) irgend etwas am  Wassereingang
beim Fliigelradchen und folglich bei der
Kaffeeausgabe nicht funktioniert, was folgende
Ursachen zu Grunde liegend haben kénnte:

1. Zu feine Kaffeemahlung und folglich
eine zu langsame Kaffeeausgabe (Tropfen
fur Tropfen oder jedenfalls fast), weshalb
es dem Fllgelradchen unmoglich ist, den

WasserdurchfluB in der vom elektrischen
Steuergehause festgelegten, werksbestimmten
Zeit zu zahlen.

2. Ungeniigender Wasserfluss (auf
Kaffeepulver), wahrscheinlich verursacht durch
eine oder mehrere Kombinationen einer der
unter angegebenen Umsténde:

e teilweise Okklusion einer Leitung;

e schlechte Funktion der Elektropumpe;

e Schlecht funktionierendes E-Ventil;

e teilweise Okklusion des Diffusorfilters.

B) Kalkriickstande im Inneren des
Wasserdurchlaufzahlers, die das Fligelradchen
am freien Rotieren hindern.

C) Mangelnde Leistungsfahigkeit  des
Fliigelradchens selbst und des Kopfteils
(oberer Teil) des Zahlers, der unten das besagte
Fliigelradchen tragt.

Kaffeeausgabe
Nehmen Sie einen Siebtrager und geben

Sie etwas gemahlenen Kaffee in das Sieb: 1
Menge fiir den kleinen Filter, 2 Mengen fiir den
gréBeren Filter; man preBt das Pulver mit dem
daflir bestimmten Zubehdr der Ausstattung,
steckt von neuem den Filtertrager unterhalb der
Gruppen ein und driickt einen der Druckkndpfe
mit dem Symbol der 1 oder 2 Tassen, normal

oder ,,hoch”.

Um nicht in der Programmierung vorgesehene
Verringerungen der Ausgabe vorzunehmen,
kann man den anfangs betatigten Knopf von
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neuem driicken. Im Falle enderer gewiinschten
Mengen kann man den Druckknopf mit dem
Symbol @ der betétigen und diesen auch von
neuem driicken, wenn die gewollte Menge
erreicht worden ist.

] ®

ALLGEMEINE HINWEISE FUR DIE
KAFFEEZUBEREITUNG
Sobald die Maschine ihren

Betriebsdruck (1,2 bis 1,5 bar) sowie
ihre Betriebstemperatur erreicht hat,
was durch einen Blick auf die obere
Skala des Manometers (berpriift werden
kann, und das Gehause/die Gruppe
die entsprechende Aufgusstemperatur
aufweist, missen Filterhalter und Filter
noch starker erwarmt werden, da sie
sich an der untersten Stelle der Gruppe
befinden und teilweise von dieser isoliert
sind, bedingt durch die sich zwischen
ihnen befindliche Gummidichtung.
Betatigen Sie dazu die Schalter, und
lassen Sie diese fur ca. 45 Sekunden
in der Aufbrih-Position. AnschlieBend
schalten Sie sie aus und warten weitere
2-3 Minuten ab.

Wahrend dieser Zeit kann der Zeiger der
unteren Skala des Manometers bis zu
11-12 bar erreichen, was immer dann
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moglich ist, wenn die Motorpumpe beim
Einschalten der Gruppen kaltes Wasser
mit einem Druck von 8-9 bar in den
Kaffeekessel driickt und gleichzeitig
die Software, welche die Temperatur
des Kessels regelt, die Heizelemente
einschaltet, um das sich im Kessel
befindliche Wasser auf Betriebstemperatur
zu bringen.

In einem solchen Fall muss das
Expansionsventil so eingestellt werden,
dass der Druck niemals den Wert von 12
bar Uberschreitet.

Sowohl die  KoérnchengréBe  des
Kaffepulvers als auch die Art der
verwendeten Kaffeemischung sind fir die
Zubereitung einer guten Tasse Kaffee
auBerst wichtig.

Den idealen Mahlgrad koénnen Sie
feststellen, indem Sie verschiedene
Kaffeesorten zubereiten und die Menge
an gemahlenem Kaffee einfiillen, die Sie
normalerweise fiir eine Tasse verwenden
wirden (wir empfehlen mindestens 7 g).
Der beste Mahlgrad ist der, bei dem der
Kaffee weder zu langsam noch zu schnell
aus dem Filterhalter-Ausguss flieBt.

WICHTIG

Die Wassertemperatur im Kaffeekessel
und somit in den Gruppen kann bei
Bedarf mittels Softwareprogrammierung
entsprechend erhdht oder gesenkt werden
- siehe nachstes Kapitel fir weitere
Details.

Die endgiiltige Einstellung sollte wahrend

der Inbetriebnahme vorgenommen werden,
sobald das Gerat fest installiert ist. Der
Druck des Wassers auf den Kaffee wahrend
des Brihvorgangs ist entscheidend,
daher ist es wichtig, den Bypass an
der Pumpe auf 9 bar einzustellen.
Dieser Wert andert sich, wenn
der Eingangsdruck lhres ortlichen
Wasserversorgungsnetzes variiert. Sollte
dies der Fall sein, nehmen Sie alle
notwendigen technischen Anpassungen
am System vor, um solche Schwankungen
auszuschlieBen.



1) Herstellung von heiBer Milch oder heiBien
Fliissigkeiten

Vor JEDER Verwendung von Dampf muss
eine Leer-Abgabe vorgenommen werden,
um die Beseitigung des Kondenswassers
zu gewahrleisten, das sich moéglicherweise
im Dampfrohr gebildet hat. Danach
kann fortgefahren werden, wie in der
Betriebsanleitung beschrieben.

Eines der beiden am Dampfventil
angeschlossenen Dampfrohre (Pos. 7 in
Abb. 1) in die zu erhitzende Fliussigkeit
einfihren und den Drehknopf (Pos. 8,
Abb. 1) langsam drehen, bis am Ende des
Rohrs Dampf austritt.

Der Dampf gibt seine Warme an die
Flussigkeit ab, so dass diese bis zum
Siedepunkt erhitzt werden kann.

Dabei muss darauf geachtet werden, dass
die Flussigkeit nicht Gberlduft, da es sonst
zu schweren Verbriihungen kommen kann.
Um zu vermeiden, dass ein eventueller,
voriibergehender Druckabfall im Kessel
zum teilweisen Ansaugen der zu
erhitzenden Flissigkeit fiihrt, so dass

9. Abgahe von Dampf und HeiBwasser

nach einigen Tagen sowohl der vom
Dampfrohr abgegebene Dampf als auch
die abgegebene Fliussigkeit einen (blen
Geruch annehmen, empfiehlt es sich, vor
dem eigentlichen Erhitzen der Flussigkeit
ein-oder zweimal Dampf “leer” abzulassen,
d.h. das Dampfventil bei nicht in die
Flussigkeit getauchtem Dampfrohr kurz zu
offnen und zu schlieBen. Das AuBere des
Dampfrohrs mit einem geeigneten Tuch
reinigen.

Auf die Gefahr achten, sich mit dem
Dampf zu verbriihen.

Zum Aufschdumen der Milch fir die
Herstellung von Cappuccino ist wie folgt
vorzugehen:

e Nach dem “Ausblasen” des Dampfrohr
den halb mit Milch gefiillten Behalter
unter das Dampfrohr stellen, vorsichtig
den Dampfregler drehen und den Behalter
anheben, bis das Ende des Dampfrohrs
knapp unter der Oberflache der Milch
eingetaucht ist. Nun den Behalter auf und
ab bewegen, so dass das Dampfrohr in der
Milch tiefer oder weniger tief eingetaucht

ist, bis die gewiinschte Menge Schaum
erzeugt wurde. Die Milch sollte auf etwa
65/70°C (149/158°F) erhitzt werden.
Zur Herstellung eines Cappuccinos kann
nun die Milch in eine Tasse mit Kaffee
gegossen werden.

2) Herstellung von Tee oder anderen heiBen Fliissigkeiten
Sie kdnnen heiBes Wasser mit der festen
Dise ausgeben (Teil 12, S. 8).

Driicken Sie, um heiBes Wasser auszugeben,
die HeiBwasser-Taste.

Diese Taste aktiviert die Ausgabe von
heiBem Wasser.
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6. Maintenance and Periodic Cleaning Operations

A ACHTUNG A

Es diirfen keine Wasserstrahlen
zur Reinigung der Maschine
verwendet werden, ebenfalls

sollte Sie nicht in Umgebungen
aufgestellt werden, in denen

Wasserstrahlen verwendet

L werden. y

ACHTUNG

Bei nichtheachtung der obigen
anweisungen kann der hersteller
nicht fiir personen- oder
sachschaden hafthar gemacht
werden.

A ACHTUNG A
Die maschine muss dauerhaft an eine
feste verkabelung angeschlossen
werden. Es ist zwingend erforderlich,
eine fehlerstromeinrichtung (RCD) mit
einem nenn-betriebsstrom, der 30mA

(_nicht iiberschreitet, zu installieren. )

A ACHTUNG A

Das gerat muss so installiert

werden, dass das technische
fachpersonal ungehinderten
zugang zur ausfiihrung von

( wartungsvorgangen hat. |

A ACHTUNG A

Dieses gerat darf nicht in

wasser getaucht oder mit
wasser bespritzt werden,

um sie zu reinigen. Fiir die
reinigungsvorgange die

nachfolgend aufgefiihrten

__anleitungen aufmerksam lesen.

A ACHTUNG A

Entfernen sie den siebtrager
wahrend des briihvorgangs
nicht. Der wasserkessel enthalt
wasser mit hoher temperatur
. wassertemperaturen von
125°F/ 52°C konnen starke
verbrennungen oder den tod
(_ durch verbriihen verursachen. )
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A ACHTUNG A

Um bruch oder lecks zu vermeiden:
positionieren hzw. Lagern sie die
kaffeemaschine nicht an orten, an
denen die temperatur das wasser
im boiler oder im hydrauliksystem
L frieren konnte. )

A ACHTUNG A
Wenn die oben genannten
Anweisungen nicht befolgt

werden, kann der Hersteller nicht

fiir Personen- und Sachschaden

\_verantwortlich gemacht werden. )

Reinigung der Gruppen und Abfliisse

Setzen Sie das Blindsieb in den Siebtrager
ein und geben Sie die passende Menge von
Espressomaschinen-Reinigungsmittel  (siehe
Herstelleranleitungen) in das Sieb und
befestigen Sie den Siebtrager in der Gruppe,
die Sie reinigen méchten.

e Driicken Sie die Briihtaste flir die genannten
Gruppen, als wenn Sie eine normale Tasse
Kaffee zubereiten wiirden. Drehen Sie das
Wasser nach ca. 15-20 Sekunden zu.

e Starten und stoppen Sie die Gruppe
mehrmals, bis Sie sehen, dass klares Wasser
anstatt Seifenwasser auslauft, wenn Sie den
Siebtrager entfernen. Entfernen Sie nicht den
Siebtrager, wenn die Gruppe Wasser erhitzt.




e Spiilen Sie die Gruppe mit einem normalen
Sieb im Siebtrager, indem Sie mehrmals heifes
Wasser durchlaufen lassen.

Reinigung der Siebe und Siebtréger

Bei taglicher Reinigung der rostfreien Siebe und
Siebtrager geniigt es, wenn Sie diese mit Wasser
und einem Tuch oder einer passenden Biirste
reinigen. Wenn Sie ein Espressomaschinen-
Reinigungsmittel verwenden, dann beachten
Sie die Produktanleitungen, geben Sie die
richtige Menge in ca. 1/2 Liter Wasser in einen
hitzebestandigen Behalter und heizen Sie auf.
e Wenn Sie Siebtréger aus rostfreiem Stahl mit
Clip-on Auslaufen verwenden, dann entfernen
Sie den Auslauf. Legen Sie die Siebe und
die Metallteile der Siebtrager (ausgenommen
Griffe) in die heiBe Losung ein und lassen Sie
sie ca. 30 Minuten eingetaucht.

e Spllen Sie die Gruppe sorgfaltig mit reinem
Wasser und lassen Sie bei eingesetztem Sieb
und Siebtrager mehrmals heiBes Wasser durch
die Gruppe laufen.

e Bereiten Sie eine Tasse Kaffee, um jeglichen
unangenehmen Geschmack zu entfernen.

Reinigung der Abwasserfangschale
Jeden Abend nach  Ausschankschluss

den Rost, auf dem die Tassen abgestellt
werden, entfernen, die Abwasserfangschale
herausnehmen und  dessen  Reinigung
vornehmen.

Mindestens zweimal wéchentlich auch das
Abwasserbecken (19) kontrollieren und reinigen
und eventuelle schlammige Riickstande mit
Hilfe eines Loffels entfernen.

Reinigung der Gerategehéuses

Gebrauchen eines weichen Tuches, unter
flieBenden  Bewegungen in  Richtung
eventuellen Satinierens der Oberflache des
Inox-Stahls. Auf keinen Fall Alkohol auf
den beschrifteten oder gestrichenen Teilen
verwenden, um Beschadigungen zu vermeiden.

Reinigung der Dampfhahndiise und des
HeiBwasserdampfhahnes

Die Stahlréhrchen zur Wasserdampfausgabe
missen umgehend nach dem Gebrauch
mit einem feuchten Tuch und mit einem
sehr kurzen Betatigen des Dampfaustrittes
gesaubert werden, wodurch die Formung von
Verkrustungen innerhalb und auBerhalb der
Disen vermieden werden, die den Geschmack
der anderen Getrdnke wahrend des Erhitzens
beeinflussen kénnten.

Reinigung der Ausgahebrause

(Infusion-Filtergewehe)

Auf Grund der Durchfiihrung des Entfernens
des Filterrahmen (nach der Kaffeeausgabe)
kann es  vorkommen, dass kleine
Kaffeepulverriickstande nach und nach zu
einer Verstopfung, vielleicht nur teilweise, des
Infusion-Filtergewebes flihren. Zur Reinigung
zuerst durch Lésen der Befestigungsschraube
entfernen, dann in Reinigungspulver waschen.

/ PETITE DOUCHE

PETITE DOUCHE

VIS

Elektropumpe

Sie ist Typ Verdrangerpumpe, fahig einen Druck
von 14 Bar zu entwickeln. Der Betriebsdruck,
schon in unseren Werkstatten in der Probephase
geeicht, liegt bei 8-9 Bar; dennoch kann dieser
von Ort zu Ort unterschiedlich sein, da der
Pumpendruck vom Druck des einlaufenden
Wassers beeinflusst wird. Sie miissen stets den
Druck auf der unteren Skala des Manometers
kontrollieren, in dem man sich einen Kaffee
bereitet, und kann ihn, falls nétig, erhéhen,
indem man die Schraube der Ausweichleitung
(im unteren Teil des seitlich an der Flanke
angebrachten Deckels, wo die Speisung der
Pumpe verbunden ist) im Uhrzeigersinn dreht,
und absenken, indem man die Schraube im
entgegengesetzten Sinn dreht; die Regulierung
muB mit mindestens einer Gruppe in
Ausgabephase durchgefiihrt werden.
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WICHTIG

Die Elektopumpe mittels des Druckknopfes
betatigend speist sich direkt auch der Kessel
Kaffee.

Wenn das Gerdt kalt ist und man die
Elektropumpe aktiviert, entwickelt sich e in
Kaltdruck von 8-9 Bar, weshalb in dem Moment,
in dem die Widerstande einsetzten und das
Wasser sich erwarmt, die hohere Temperatur
eine Ausdehnung des Wassers bewirkt, was zu
einer Erhéhung des gegenwartigen Kaltdruckes
um ca. 3 Bar und zu einem totalen Druck von
11 Bar fiihrt; an diesem Punkt angelangt, muf
das Ausdehnungsventil  (Sicherheitsventil)
in Funktion treten, welches, indem es einige
Tropfen Wasser austreten 14Bt, erméglicht, dass
der Druck die 12 Bar nicht berschreitet. Im
Falle, dass der Druck die 12 Bar iiberschreitet,
ist es notwendig eine Regulierung des Ventils
vorzunehmen, indem man die VerschluBkappe
leicht aufdreht. In dem Falle, in dem diese
Handlung nicht ausreichend sei, muB man das
Ventil abmontieren und von wahrscheinlichen
Kalkverkrustungen befreien. Das gleiche
geschieht, wenn das Ventil gedffnet fir den
Austritt bleiben sollte und folglich nicht
zulassen wirde, dass der Druck ca. 8 Bar
erreichte.

Wenn die Maschine langer als 8 Stunden
nicht benltzt wird und auf alle Félle wenn
sie langere Zeit stillsteht, missen vor den
Abgaben Reinigungszyklen unter Einhaltung der
nachfolgenden Angaben, ausgefiihrt werden, um
die maximale Funktionstiichtigkeit der Maschine
Zu nutzen:
e Gruppen: Installieren Sie die Siebtréger, indem
Sie sie wie oben beschrieben in die jeweilige
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Gruppe einsetzen und drehen, und lassen
Sie danach 2 Minuten lang Wasser aus jeder
Espressogruppe ab;

e Dampf: Lassen Sie mindestens eine Minute
lang Dampf aus beiden Dampfdiisen der
Maschine ab;

e Heisswasser: Lassen Sie heisses Wasser aus
dem entsprechenden Wasserkessel solange ab
bis folgende Mengen erreicht werden:

- mindestens 1 Liter bei Maschinen mit 1 oder
2 Gruppen

- mindestens 2 Liter bei Maschinen mit 3
Gruppen

- mindestens 3 Liter bei Maschinen mit 4
Gruppen

Wenn die Maschine fiir langere Zeit nicht

benutzt wird sollen folgende Sicherheitshinweise

befolgt werden:

e Die Maschine von der
Wasserversorgungsleitung trennen oder auf
jeden Fall die Wasserversorgung unterbrechen;

e die Maschine vom Stromnetz trennen.

e Entwasserung Dampfhoiler: Es wird empfohlen,
den Dampfboiler jahrlich tber den seitlich
oder unter dem Boiler angebrachten
Ablasshahn zu leeren.

o Druckabbau im Dampfhoiler
Zum Abbau des Drucks im Dampfboiler den
Encoder-Knopf auf “OFF” stellen und den
Ausgabehebel betatigen.



1) Abriistung und Vernichtung

Zunachst den Hauptschalter auf “0” bzw.
“OFF" stellen.

Abkabeln der Stromversorgung

Die Espressomaschine anhand des
Hauptschalters oder der entsprechenden
Vorrichtung des zugehdérigen Schaltkreises
vom Stromnetz trennen. Das Stromkabel
entfernen.

Losen von der Wasseranlage

Die Wasserversorgung anhand des ent-
sprechenden Ventils schlieBen, das dem
Wassereinlauf/ dem Entharter vorgeschal-
tet ist. Die Wasserleitung am Einlauf/am
Entkalker l6sen.

Die Leitung des Ablaufrohrs abmontieren.

1. AuBerbetriebnahme und Abriistung

Die Maschine kann nun vom Tresen ent-
fernt werden, wobei darauf geachtet wer-
den muss, dass sie nicht abstirzt.

Die Maschine besteht aus unterschiedli-
chen Materialien. Wenn sie nicht weiter-
verwendet werden soll, muss sie einem
Fachunternehmen zugefiihrt werden, das
die Maschine in ihre Einzelteile zerlegt
und das Material zwecks Recycling bzw.
Ablieferung bei den entsprechenden
Entsorgungsanlagen sortiert.

Es ist gesetzlich verboten, die Maschine
auf offentlichem Gelande bzw. auf dem
Eigentum Dritter freizusetzen.

Hinweis fiir das Recycling:

Hinweis fiir den Umweltschutz.

Elektrische Altgerate bestehen aus wert-
vollen Materialien, die nicht in den nor-
malen Hausmiill gehéren! Wir bitten daher
unsere Kunden, zum Schutz der Umwelt
und der natirlichen Ressourcen beizu-
tragen, indem sie dieses Gerat bei den
zustandigen Sammelstellen ihres Gebiets
abliefern.
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8. PlanmaBige Wartungsarbeiten und Kontrollen

Diese Vorgange kommen zu den Periodischen Wartungs- und Reinigungsvorgéngen hinzu, siehe Angaben in Kap. 6

Die folgenden Wartungs- und Inspektionsvorgénge sind periodisch von qualifizierten Technikern auszufiihren.
Die zur periodischen Wartung benétigte Zeit wird durch den taglichen Arbeitsaufwand und/oder Kaffeeverbrauch bestimmt.

HINWEIS: Die Garantie schlieBt diese periodischen Vorgange nicht ein.

= Gruppendichtungen
auswechseln

= Diffusor-Siebe auswechseln

= Automatische Fillsonde reinigen
* Vakuumbrecher auf
einwandfreien Betrieb priifen

= Wasser-Einlassventil
kontrollieren

= Abflusssystem auf Lecks bzw.

= Die Dampfeinheiten erneuern

ALLE 3-4 MONATE

Verstopfungen priifen

= Durchflussgeschwindigkeit jeder
Gruppe kontrollieren

= Briihtemperatur kontrollieren

= Sicherstellen, dass die
Brithtemperatur bei 9bar liegt

= Die einwandfreie Funktion aller
Schalter kontrollieren

= Die Wasserharte feststellen/

kontrollieren (Die Wasserqualitat
muss sich innerhalb des Bereichs
der im Kapitel Installation
aufgefiihrten Werte befinden
sonst verliert die Garantie ihre
Gultigkeit.)

ALLE 6 MONATE (zusatzlich zum bereits oben genannten)
= Autosteam-Dichtungen auswechseln (sofern vorhanden)

EVERY YEAR (in addition to the abhove)

= Siebtragerdichtungen auswechseln

= GruppenventilstoBel kontrollieren
= VVakuumbrecher kontrollieren

= Dampfboiler-Druckregler kontrollieren

= Schutz kontrollieren
= Uberdruckventil kontrollieren

Bei AV-Modell:
= Dosiervolumen kontrollieren
*Das Ohm-Ventil des

Durchflussmessers priifen (Ohm-
Ventile sind akzeptable wenn sie
groBer als 1.8 K Ohm und kleiner
als 2.2 K Ohm sind

= Accurate control of the tightness at 2,4Nm of each cable on the

terminal block.

ALLE 2 JAHRE (zusétzlich zum bereits oben genannten)

= Austausch des Sicherheitsventilverschlusses
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ALLE 3 JAHRE (zusétzlich zum bereits oben genannten)
= Den Zustand im Inneren der Boiler kontrollieren. Falls notwendig mit einem geeigneten, lebensmittelechten Produkt ausspdilen.






9. Anleitung zur Software-Programmierung

Programmierung “Barista”

93.5

S. 30 Die Taste T3 betéatigen und gedriickt halten ca. 5 Sekunden
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Programmierung “Barista”
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Einfiihrung in die Programmierung
Beschreibung

e Diese Espressomaschine ist mit einer CPU ausgestattet und besitzt zahlreiche Parameter, die konfiguriert werden kénnen.

e Diese Espressomaschine besitzt dariiber hinaus zahlreiche Feedback-Uberwachungen, um bei eventuell auftretenden Problemen
deren Loésung zu erleichtern.

e Nachstehend folgt eine kurze Beschreibung der Bedienelemente und des Displays, sowie der Interaktion mit dem Bediener.

Digitaldisplay

(1) (7] @ Digitaldisplay @ Gruppe Kaffeekessel Temperatur

5.5

Die Digitalanzeige besteht aus einem hintergrundbeleuchteten Display und kann 3 Ziffern und 7 Segmente anzeigen. Das Display
gestattet dem Bediener die Interaktion mit der Espressomaschine zwecks Anderung der Werte der Parameter. Dariiber hinaus liefert
das Display dem Bediener nitzliche Informationen.
Es kdnnen zahlreiche Alarme angezeigt werden, die den Bediener auf anormale Zustande oder Stérungen hinweisen. Darliber hinaus
werden einfache Meldungen angezeigt, die den Bediener auf den Beginn eines bestimmten Vorgangs oder auf die Notwendigkeit
hinweisen, einen bestimmten Vorgang einzuleiten.
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Tastenfeld AV

Zurtick-Taste Gruppe 1
“T17 Aufrufen des

| Programmier-Modus

=
| i Gruppe 1 @ ‘ @
= <7 6] @

|
Vorwarts-Taste  Eingabe-Taste
HT2H “T3H
Das Tastenfeld hat zwei Funktionen. Die erste davon ist die Kontrolle des Espresso-Kaffees. Die zweite ist die Programmierung der
einzelnen Parameter.
Die Programmierung der einzelnen Parameter kann nur anhand der Tasten der Briihgruppe 1 (links) vorgenommen werden.

Taste Beschreibung

e/

Diese Taste dient zur Kontrolle der Ausgabe des einzelnen Espresso-Kaffees. Darliber hinaus dient sie bei der
g Programmierung der Parameter als Riickwartstaste innerhalb des Menis.

Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T1 dargestellt.

Diese Taste dient zur Kontrolle der Ausgabe des doppelten Espresso-Kaffees. Darliber hinaus dient sie bei der
<7 Programmierung der Parameter als Vorwartstaste innerhalb des Menis.

Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T2 dargestellt.

Diese Taste dient zur Kontrolle der Ausgabe des einzelnen Espresso-Kaffees. Darliber hinaus dient sie bei der
® Programmierung der Parameter als Enter-Taste innerhalb des Menis.

Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T3 dargestellt.




Tastenfeld EE

Zuriick-Taste Gruppe 1

“T]. ”

Aufrufen des
Programmier-Modus

e

& G}

| |
Vorwarts-Taste  Eingabe-Taste

uTzn uT3u

Die Programmierung einzelner Parameter ist nur tber diese Tasten moglich.

Taste Beschreibung

Diese Taste dient zur Programmierung einzelner Parameter wie z.B. der Taste "Zurlick" im Men.
<

Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T1 dargestellt.

Diese Taste dient zur Programmierung einzelner Parameter wie z.B. der Taste "Weiter" im Men.
<7

Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T2 dargestellt.

Diese Taste dient zur Programmierung einzelner Parameter wie z.B. der Taste "Eingabe" im Men.

@
Der Einfachheit halber wird diese Taste in dieser Anleitung mit dem Namen T3 dargestellt.




Programmiertasten

Taste

Beschreibung

Driicken Sie diese Taste, um die Riickspulfunktion (Backflushing) zu aktivieren.

Driicken Sie diese Tastenkombination, um den AUS-Modus der Espressomaschine zu aktivieren.




Vorgehensweise zur Erstmaligen Inbetriebnahme

Einschalten der Beschreibung
Espressomaschme Nachstehend ist die Vorgehensweise e Sicherstellen, dassdie Espressomaschine

zum erstmaligen Einschalten der am Wassernetz angeschlossen ist.
Espressomaschine beschrieben. e Kontrollieren, dass die Boiler mit Wasser
A e Diesen Ablauf sorgfaltig einhalten, um gefillt wurden.
uFF Schéden an der Espressomaschine zu
vermeiden.
Display Bedienungsablauf

1 Den Hauptschalter auf 1 stellen.

9 Um mit dem Startvorgang nach der Beflillung der Maschine fortzufahren, driicken Sie die Taste T2, um die
Heizelemente zu aktivieren.

m

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchten alle Tasten auf: Das Gerét ist jetzt einsatzbereit.

HINWEIS: Bevor die Espressomaschine in Betrieb gesetzt wird, ist sicherzustellen, dass die Briihgruppe
3 vollstandig entliftet wurde. Dieser Arbeitsgang muss nur einmal beim anfanglichen Setup ausgefiihrt
werden, bzw. wenn das Wasser aus dem Kaffeeboiler entnommen wird. Die Anweisungen zur Entliftung der
Briihgruppen finden sich in der Installationsanleitung.

593.5

WARNUNG

GEFAHRLICHE SPANNUNG. UNTERBRECHEN SIE DIE STROMVERSORGUNG, BEVOR SIE ARBEITEN AN DER
MASCHINE DURCHFUHREN.




Abschalten der Beschreibung
Esmessomaschme Nachstehend ist die Vorgehensweise

zum Abschalten der Espressomaschine
beschrieben.

I
L

e Diesen Ablauf sorgféltig einhalten, um
FF Schaden an der Espressomaschine zu
vermeiden.

Vorgehensweise zum Abschalten

e Diese Maschine  besitzt zwei
Ausschaltmodalitédten: Die eine schaltet
alle  Komponenten im Inneren der
Espressomaschine ab, wahrend die
andere die Stromversorgung der gesamten
Espressomaschine unterbricht.

Display

Bedienungsahlauf

593.5

Nachstehend ist die Vorgehensweise zum Abschalten der Espressomaschine unter Sicherheitsbedingungen

erlautert.

Die Taste T2 und gleichzeitig die Taste T3 betadtigen und gedriickt halten. Daraufhin erscheint die folgende

Anzeige:

Dies ist die Vorgehensweise zum Abschalten der Maschine bei normalen Betriebsbedingungen.

Bei Wartungsarbeiten oder bei Eintreten anderer Bedingungen, die dies erforderlich machen, den Schalter auf

0 stellen.

Die Espressomaschine ist nun abgeschaltet und auf dem Display erscheint keinerlei Anzeige. Es ist wichtig,
dass dieser Ablauf beim Abschalten der Maschine eingehalten wird. Andernfalls konnte die Elektronik Schaden

nehmen.

WARNUNG

MASCHINE DURCHFUHREN.

GEFAHRLICHE SPANNUNG. UNTERBRECHEN SIE DIE STROMVERSORGUNG, BEVOR SIE ARBEITEN AN DER




Aufruf der Programmierungsfunktion

Programmierungsfunktionen NI

o Zur Anderung der Werte eines beliebigen e Barista- Programmierung - Die in dieser

Parameters muss der Bediener zunachst Ebene enthaltenen Parameter koénnen
die Programmierungsfunktion aufrufen vom Bediener geandert werden, um
5 die Qualitat des Espresso-Kaffees zu
5':1 .5 bestimmen. Zum Aufruf dieser Funktion
ist kein Passwort erforderlich.
Display Bedienungsablauf
Programmierung durch den “Barista”
L

PG

AV version

b

EE version

End

tigen und halten Sie bei eingeschaltetem Gerat die Taste @ gedriickt.
Nach etwa 5 Sekunden erscheint die folgende Anzeige.

Dies ist die Programmierungs-Funktion “Barista”. Zur Programmierung des Abgabevolumens fir jede
2 Taste, zur Einstellung der Kaffeeboiler, der Vorinfusion und zur Freigabe/Sperrung des Heizwiderstands des
Tassenwarmers, sofern vorhanden.

3 Zum Verlassen der Programmierungsfunktion muss die Funktion zum Verlassen des Menis anhand der Tasten
T1 oder T2 angewahlt und dann die Taste T3 gedriickt werden.
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Spiilung der Briihgruppen

Spiilung der Briihgruppen Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet dem e Der Ausspil-Ablauf soll dem Bediener

Bediener das automatische Spilen mehr Flexibilitdt und Freiheit im
der Brihgruppen durch Ausfiihrung Hinblick auf diesen Vorgang einrdumen.
g mehrerer Reinigungszyklen. e Den Reinigungsvorgang nicht
LI e Diese Espressomaschine verfligt Gber durchfiihren, wahrend die restlichen
eine in die Elektronik integrierte Brihgruppen Kaffee ausgeben.
Brihgruppen-Spulfunktion (Ausspiilen
mit Wasserstrahlen).
Display Bedienungsablauf

Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, driicken Sie die Dauertaste T3 und die Taste T1 gleichzeitig, um
Cin 1 den Reinigungsvorgang zu aktivieren.
Auf diese Weise wird das Spilen der einzelnen Briihgruppe aktiviert.

Wenn er aktiviert ist, wird die Wasserpumpe eingeschaltet und das elektrische Ventil der zu spllenden
2 Briihgruppe schaltet den Zyklus ein und aus. Es sind ca. 10 Zyklen im Abstand von 4 Sekunden vorprogrammiert.
Um den Spulvorgang von Hand zu unterbrechen, eine beliebige Taste drlicken.

HINWEIS: zum korrekten Spilen der Briihgruppen, eine kleine Menge Reinigungsmittel in ein Blindsieb geben
und dieses an der zu spiilenden Briithgruppe anbringen, bevor der Spiilvorgang eingeleitet wird.

ACHTUNG

DIE MEISTEN REINIGUNGSMITTEL BILDEN WAHREND DES REINIGUNGSVORGANGS SCHAUM. DIESER SCHAUM

SAMMELT SICH IM AUSFLUSS AN UND KANN DAS ORDNUNGSGEMASSE ABFLIESSEN DES SCHMUTZWASSERS

L BEHINDERN. NUR EINE BRUHGRUPPE AUF EINMAL SPULEN. DAS GLEICHZEITIGE SPULEN MEHRERER
BRUHGRUPPEN KGNNTE ZUM UBERLAUFEN DES AUSFLUSSES FUHREN




Programmierung “Barista”

Programmierung Dosen Beschreibung

e Dieser Parameter erlaubt es dem e Nach der Programmierung leuchtet die
Benutzer, die Espressomenge Auswahlanzeige weiterhin auf.
(Briihmenge) fir jede Auswahlanzeige

ZU programmieren.

Display Bedienungsablauf
1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, betdtigen und halten Sie die Taste T3. Nach ungefahr 5
335
Sekunden beginnt die gewahlte Taste aufzublinken, wahrend die Maschine das Briihen beginnt.
Zum Programmieren der Kaffeebriihzeit driicken Sie die Mengen-Taste zum Starten und danach dricken Sie
; 9 sie nochmals zum Stoppen, wenn die gewiinschte Menge erreicht ist. Die Taste leuchtet stetig auf, wenn das

Programmieren beendet ist. Diese Operation muss fir jede Mengen-Taste wiederholt werden, die Sie einstellen
wollen. Die Tasten kénnen in beliebiger Reihenfolge programmiert werden.
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Programmierung “Barista”

Kaffeehoiler Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet dem
Bediener die Freigabe/Sperrung des
Kaffeeboilers.

Display Bedienungsahlauf

1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

H

55

PrG 2 Zur Anzeige des nachstehenden Meniis, die Tasten T1 oder T2 betatigen:

Ch 3 Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 driicken.

4 Zum Weiterschalten zwischen den Parametern die Tasten T1 und T2 betatigen. Zur Bestatigung der Auswahl
zwischen G0 { (AKTIVIERT) or GO0 (DEAKTIVIERT), die Taste T3 driicken.

c
(]

9




Programmierung “Barista”

Kaffeehoiler Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet dem Bediener
die Programmierung der Temperatur des
Kaffeeboilers. Jede Briihgruppe kann
anders programmiert werden.

EL

Bedienungsablauf

1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

=
w

v =
(K3} o0
-

PrG 2 Zur Anzeige des nachstehenden Meniis, die Tasten T1 oder T2 betatigen:

EC 3 Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 driicken.

Zum Aufruf des Mens die Taste T3 driicken. Zum Einstellen der Temperatur die Tasten T1 und T2 betatigen
g7c 4 und zur Bestatigung des Werts die Taste T3 drlicken. Bei Espressomaschinen mit mehreren Kesseln kann

i auch die Temperatur des Kaffeeboilers 2 eingestellt werden. Die links angezeigte ist die effektive Temperatur der
Briihgruppe, wahrend der rechts angezeigte Wert die eingestellte Temperatur ist.




Programmierung “Barista”

Einstellung der Uhr Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet dem e Dieser Parameter umfasst 4 anderbare

Bediener die Einstellung von Uhrzeit Werte:
und Wochentag. o Stunden
'Y, e Dieser Parameter wird zur Anzeige der ° Minuten
[N Uhrzeit verwendet, auch bei Parameter ° Wochentag
“Auto On/Off” o Stunden-Format 12h oder 24h.
Display Bedienungsablauf

1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

H

55

PrG 2 Zur Anzeige des nachstehenden Meniis, die Tasten T1 oder T2 betatigen:

m

n

=
(J%)

Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 drlicken.

4 Zum Einstellen der Uhrzeit verwenden Sie die Tasten T1 und T2.

A
x
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Programmierung “Barista”

Einstellung der Uhr Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet dem e Dieser Parameter umfasst 4 anderbare

Bediener die Einstellung von Uhrzeit Werte:
und Wochentag. ° Stunden
o e Dieser Parameter wird zur Anzeige der ° Minuten
LN Uhrzeit verwendet, auch bei Parameter ° Wochentag
“Auto On/Off” ° Stunden-Format 12h oder 24h.

Bedienungsablauf

=
2 8
2 5

-
ol

Zum Einstellen der Minuten verwenden Sie die Tasten T1 und T2.

C
I
D

Zum Einstellen des Wochentags verwenden Sie die Tasten T1 und T2.

fo=C] 71 Zum Einstellen der Uhrzeit verwenden Sie die Tasten T1 und T2 (12h- oder 24h-Anzeige).

T 8 Verwenden Sie die Tasten T1 und T2, um die automatische wéchentliche AN- / AUS- Funktion der
- Espressomaschine mit den iber Wi-Fi angezeigten Zeiten einzustellen.




Programmierung “Barista”

Tassenwarmer Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet es
dem Techniker, die Funktion des
Tassenwarmers freizugeben oder zu
sperren.

1
L

Display Bedienungsahlauf

1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

H

55

PrG 2 Zur Anzeige des nachstehenden Meniis, die Tasten T1 oder T2 betatigen:

m
(=
o

(J%)

Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 drlicken.

Zum Weiterschalten zwischen den Parametern die Tasten T1 und T2 betatigen. Zur Bestatigung der Auswahl
zwischen G0 { (AKTIVIERT) or GO0 (DEAKTIVIERT), die Taste T3 driicken.

c
(]
-
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Programmierung “Barista”

Chrono- Funktion

Beschreibung

e Bei Aktivierung zeigt dieser Parameter e Der Timer wird bei jeder Betatigung einer
einen Timer an, der die Dauer jeder Taste am Tastenfeld zurlickgesetzt.
Espresso-Abgabe berechnet.

Display

Bedienungsablauf

=
(]

Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

Zur Anzeige des nachstehenden Menus, die Tasten T1 oder T2 betéatigen:

Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 drlicken.

Zum Weiterschalten zwischen den Parametern die Tasten T1 und T2 betatigen. Zur Bestatigung der Auswahl
zwischen G0  (AKTIVIERT) or GO0 (DEAKTIVIERT), die Taste T3 driicken.




Programmierung “Barista”

Dampfdiise Beschreibung

e Mit diesem Parameter kann der Bediener
die  Temperatur der Dampfdise
programmieren.

£55

Bedienungsahlauf

1 Wenn die Espressomaschine eingeschaltet ist, zum Aufruf der Programmierungsfunktion durch den “Barista”
die Taste T3 betatigen und gedriickt halten. Nach ca. 5 Sekunden erscheint folgende Anzeige.

=
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PrG 2 Zur Anzeige des nachstehenden Meniis, die Tasten T1 oder T2 betatigen:

53 3 Zum Starten der Dosen-Programmierung die Taste T3 driicken.

e 4 Zum Aufruf des Menls die Taste T3 driicken. Zum Einstellen der Temperatur die Tasten T1 und T2 betatigen
- und zur Bestatigung des Werts die Taste T3 driicken.




Programmierung “Barista”

Verlassen des Meniis Beschreibung

e Dieser Parameter gestattet es
dem Bediener, die “Barista”-
Programmierung zu verlassen und den
normalen Betrieb der Espressomaschine

Er‘, d wieder aufzunehmen.

Bedienungsablauf

Display
o 1 Driicken Sie die Taste T3 , um die “Barista”-Programmierung zu beenden und zur normalen Verwendung der
" Espressomaschine zuriickzukehren.
93.5 2 Jetzt befindet sich die Espressomaschine wieder im normalen Betriebsmodus.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE
EU CERTIFICATE OF CONFORMITY

Il sottoscritto Roberto Bianchi dichiara che le macchine da caffé sotto identificate:
The undersigned Roberto Bianchi hereby declares that the following coffee machine:

Tipo/Type: LC-S 1AV, LC-S 1EE, LC-S 2AV AC, LC-S 2AV AW, LC-S 2AV HC, LC-S 2AV HW, LC-S 2AV LC, LC-S 2AV LC, LC-S 2AV LW,
LC-S 2EE AC, LC-S 2EE AW, LC-S 2EE HC, LC-S 2EE HW, LC-S 2EE LC, LC-S 2EE LW, LC-S 3AV HC, LC-S 3AV HW, LC-S 3AV LC,
LC-S 3AV LW, LC-S 3EE HC, LC-S 3EE HW, LC-S 3EE LC, LC-S 3EE LW, LC-S 4AV HC, LC-S 4AV HW, LC-S 4AV LC, LC-S 4AV LW,

LC-S 4EE HC, LC-S 4EE HW, LC-S 4EE LC, LC-S 4EE LW.

Rispettano i requisiti essenziali delle seguenti direttive: 2014/30/UE EMC, 2014/35 Bassa tensione, 2014/53/UE RED, DPR
777182 compreso Art. 5-bis punto 1, 2023/2006/CE, 2004/1935/CE Materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari, 2014/68/UE attrezzature a pressione relativa per la cat. 1 modulo A, 2011/65/UE e (UE) 2015/863 Rohs Il
In quanto conforme alle seguenti norme: EN60335-2-15, EN60335-2-75, EN62233, EN55014-1, EN55014-2, EN61000-3-2,
EN61000-3-3, EN61000-3-11, EN62311:2008, ETSI EN 301-489-1, ETSI EN 301-489-17, ETSI EN 300 328, ETSI EN 301 893.

Complies with essential requirements of the following directives: 2014/30/UE EMC, 2014/35 Low voltage, 2014/53/UE RED, DPR
777182 included Art. 5-bis point 1, 2023/2006/CE, 2004/1935/CE Materials and articles intended to come into contact with food,
2014/68/UE pressure equipment for cat. 1 module A, 2011/65/UE and (UE) 2015/863 Rohs IlI
Since the machine conforms to the following standards: EN60335-2-15, EN60335-2-75, EN62233, EN55014-1, EN55014-2,
EN61000-3-2, EN61000-3-3, EN61000-3-11, EN62311:2008, ETSI EN 301-489-1, ETSI EN 301-489-17, ETSI EN 300 328,
ETSI EN 301 893.

Scarperia (Florence), Italy

e

La Marzocco sl
Roberto Bianchi

Chief Operating Officer
Direttore Operativo

La Marzocco Srl Headquarters | Sede Operativa: Via La Torre 14/H, Loc. La Torre, 50038 - Scarperia e San Piero (FI), Italy
T. +39 055 849191 | F. +39 055 8491990 | info@lamarzocco.com | www.lamarzocco.com
La Marazocco Srl Legal Address | Sede Legale: Viale Giacomo Matteotti 25, 50121 - Florence (Fl), Italy
Codice Fiscale, P.IVA e Registro Imprese Firenze: nr. 04040140487, Capitale Sociale: 41.600,00 Euro i.v.








