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S T E A M  S Y S T E M

Modbar Steam bietet eine kraftvolle Dampfleistung und eine einfache 
Bedienung in einer puristischen, modernen Form. Begeistere deine Kunden, 

indem sie jeden Schritt der Getränke-Zubereitung uneingeschränkt mitverfolgen können. 
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®

S T E A M  S Y S T E M

Platziere zwei Dampf Taps neben deinen Espresso Modulen oder kreiere 
einen getrennten Arbeitsbereich, je nach dem, wie dein Workflow aussehen soll. 
Um auch zu Spitzenzeiten flexibel arbeiten zu können, ergänzen einige Bars auch 

ein oder zwei Taps anstelle einer weiteren Espressomaschine. 

208V - 240V

14.4A (UL) / 13A (CE)
3310W (UL) / 2705W (CE)
50/60Hz
einphasig
UL, CE, NSF

TAP MOD

9 x 32 x 34 cm
3.5 x 12.6 x 13.5 in
3.5 kg
7.7 lbs

41 x 36 x 22 cm
16 x 14 x 8.6 in
18 kg
40 lbs
steam boiler: 4.6 l

•	 doppelwandige pro touch dampflanze

•	 ergonomisches design, angepasst an das espresso 
av system

•	 verchromter tap

•	 walnuss- & ahornholzgriffe optional erhältlich

•	 360° kugelkopf

•	 minimaler reinigungsaufwand ohne umbau des 
dampfventils

•	 boiler kontrollglas im linea-stil

•	 einfacher „on/off“ Schalter, gekoppelt an ein 
magnetventil im modul

•	 einfacher, seitlicher zugang an alle anschlüsse
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