
kb90

Isolierte Boiler
Reduzierter Energieverbrauch, während die 

Temperaturstabilität gewährleistet wird.
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Separate Gesättigte Boiler
Separate Boiler für jede Gruppe erlauben es 

dem Barista, die Temperatur individuell für 

verschiedene Kaffees optimal einzustellen. 

Dualboiler
Separate Boiler optimieren die Zubereitung 

von Espresso und Milchschaum.

Straight In: 

ein neuer Standard im Hochleistungsbrühen.

Mit der KB90 hat die Linea PB ihre ultimative 

gestalterische Evolution vollzogen. Dieses 

Modell ist speziell darauf ausgerichtet, in 

Cafés mit höchstem Kundenandrang die Kaf-

feeausgabe zu beschleunigen und mit einem 

verbesserten Workflow dem Barista die Arbeit 

zu erleichtern. La Marzocco hat das Sieb-

träger-System neu konzipiert, um den Bedien-

komfort zu erhöhen und die Handge-

lenksmuskulatur des Bedieners weniger zu 

belasten. Eines der neuen Elemente, die für 

einen effizienteren Ablauf sorgen, ist der 

Steam Flush: Nach jedem Brühvorgang bläst 

die Brühgruppe einen kurzen Dampfstoß aus, 

gefolgt von einem Schwall heißen Wassers; das 

Gerät bleibt deshalb auch bei starkem Kunde-

nansturm sauber. Diese Neuerung verhindert 

weitgehend, dass sich Kaffee-Ablagerungen 

unter der Dusche bilden, und erlaubt eine län-

gere Betriebszeit, bevor die Brühgruppe 

gereinigt werden muss.  Die KB90 öffnet die

Tür zu einer neuen Dimension des Designs von

Espressomaschinen: Das Gehäuse ermöglicht 

eine unbegrenzte Fülle an maßgeschneiderter 

Konfigurationen.

Lieferbare Konfigurationen:   AV  |  ABR Verfügbare Anzahl von Brühgruppen:   2  |  3

Spezifikationen 2 brühgruppen 3 brühgruppen

Höhe (cm/in) 45 / 17,5 45 / 17,5

Breite (cm/in) 81 / 32 105 / 41,5

Tiefe (cm/in) 62 / 24,5 62 / 24,5

Gewicht (kg/lbs) 77 / 170 101 / 223

Spannung 200V Einphasig 200V Einphasig

220V Ein / Dreiphasig 220V Ein / Dreiphasig 

380V Dreiphasig 380V Dreiphasig

Leistung (min) 3350 5830

Leistung (max) 5670 7790

Kaffeeboiler (liter) 2 x 1,3 3 x 1,3

Dampfboiler (liter) 7 11

Dual PID (Kaffee und Dampf)
Erlaubt es, sowohl die Kaffee- als 

auch Dampfboilertemperatur 

elektronisch zu steuern.

Pro Touch Dampflanze
Doppelwandige Edelstahl-Dampflanze, 

die aussen kühl bleibt und deshalb 

angefaßt werden kann.

Eco Mode
Programmierbarer Stand-by Modus, 

um die Energieeffizienz zu steigern.

USB
Ermöglicht es, die Firmware 

zu aktualisieren.

High Legs - Sonderbestellung
Ermöglichen leichten Zugang 

unter die Maschine.

Tassenwärmer - Sonderbestellung
Sorgt für konstante und gleichmäßige 

Temperaturen der Tassen auf der Ablage.

Hot Water Economizer
Reguliert die Teewassertemperatur 

für den Teewasserhahn.

Digitales Display
Intuitive Programmierung macht es einfach, 

die Maschinenparameter einzustellen.

Baristalights
LED Beleuchtung ermöglicht es, die Extraktion 

und das Ergebnis in der Tasse besser zu sehen.

Straight In Portafilter
Vereinfacht das Einspannen des Siebträgers 

drastisch und reduziert die Belastung der 

Handgelenke um den Faktor 12.

Easy Service Dampfhahn
Ermöglicht die Wartung des 

Dampfhahns von vorne.

Steam Flush
Reinigt die Brühgruppe automatisch nach 

jeder Extraktion mit einem Dampfstoss und 

anschliessender Heisswasserspülung.

Integrierte Waagen - Nur ABR 
Im Tropfblech eingebaute Präzisionswaagen 

mit Drip Prediction Technologie bringen ein 

neues Niveau der Brühkonsistenz.

Wunschfarbe - Sonderbestellung
Individuelle Farbanpassung basierend auf 

dem RAL-Farbsystem auf Anfrage möglich.

Piero Gruppendeckel
Innovative interne Wasserführung 

und Position des Flowmeters 

auf dem Gruppendeckel.


